
MANUEL DE SECURITE ET ENTRETIEN

DANGER
1. Si vous d•celez une odeur de gaz :

a. Coupez l'alimentation en gaz  
     de l'appareil 
b. €teignez toute •amme nue 
c. Ouvrez le couvercle 
d. Si l'odeur persiste, tenez-vous  
     loin de l'appareil et communiquez  
     imm•diatement avec votre  
     fournisseur de gaz ou le service  
     d'incendie local.

2. Ne jamais entreposer ou utiliser de 
l'essence ou une autre substance 
in•ammable (liquide ou vapeur), 
quelle qu'elle soit, ‚ proximit• de cet 
appareil ou d'un quelconque autre 
appareil.

3. Ne jamais ranger une bonbonne de GPL 
qui n'est pas raccord•e en pr•vision de 
son emploi ‚ proximit• de cet appareil 
ou d'un quelconque autre appareil.

MISE EN GARDE
Tout manquement aux directives du fabricant 
risque de causer des incendies, des explosions 
et des dommages mat•riels dangereux, ainsi 
que de graves blessures, voire la mort.

Observez toutes les proc•dures de v•ri!cation 
d'•tanch•it• avant d'utiliser le barbecue, m"me 
si le gril a •t• assembl• par le distributeur. 
N'essayez pas d'allumer ce barbecue sans 
avoir lu la section des directives d'allumage du 
pr•sent guide.

LE PR•SENT GUIDE DOIT TOUJOURS €TRE CONSERV• AVEC LE PRODUIT

Pour COMMANDER des accessoires ou des pi•ces de rechange hors de garantie ou pour 
inscrire votre garantie, visitez notre site Web € l'adresse : 

www.centrobbqs.com.

MISE EN GARDE
Lisez et observez toutes les consignes de 
s•curit•, instructions d'assemblage et 
directives d'entretien et d'utilisation avant de 
tenter d'assembler l'appareil et de cuisiner.

CE BARBECUE EST UNIQUEMENT CON!U POUR €TRE UTILIS•  
"  L'EXT•RIEUR DES B#TIMENTS.

INSTALLATEUR OU ASSEMBLEUR ET 
CONSOMMATEUR
Le pr•sent guide doit toujours "tre conserv• 
avec le produit.

Manual Revision #:        021108



MISE EN GARDE
Certaines pi#ces peuvent comporter des bords tranchants, notamment quand cela est soulign• dans le 
guide$ Portez des gants de protection s'il y a lieu.
R•serv• ‚ un usage STRICTEMENT r•sidentiel. Ne pas utiliser cet appareil ‚ des !ns de cuisson commerci ale.

MISE EN GARDE
N'essayez pas de r•parer ou de modi!er l'assemblage du tuyau •exible et du r•gulateur ou du robinet 
a!n de corriger un quelconque d•faut pr•sum• ou d'e %ectuer une quelconque adaptation ou conversion. 
Toute modi!cation de cet assemblage entra&ne l'annulation de la garantie et cr•e un risque de fuite de 
gaz et d'incendie. Utilisez uniquement les pi#ces de rechange autoris•es fournies par le fabricant, po ur 
votre mod#le d'appareil.

Pour garantir votre satisfaction et votre acc#s au service apr#s-vente,  
veuillez enregistrer votre barbecue en ligne ‚ l'adresse :  

www.centrobbqs.com .
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INSTALLATION

MISES EN GARDE SUPPL"MENTAIRES

EXIGENCES APPLICABLES AUX BONBONNES DE GPL

L'installation de cet appareil doit •tre conforme € tous les codes locaux; en l'absence de tels codes locaux, l'installation au 
Canada doit •tre conforme aux normes nationales en vigueur, soit actuellement CAN/CGA-B149.1/2 (code d'installation 
du gaz naturel et du propane).

€cart minimum entre l'appareil et toute mati#re combustible adjacente :

�t 36 po du bord le plus en saillie sur tout le pourtour barbecue.
�r��GARDEZ toujours la zone autour du barbecue propre et libre de toute mati!re combustible, comme l'essence ou un 
quelconque autre liquide in"ammable, le papier ou les chi$ons impr%gn%s d'huile.

�r��SOUVENEZ-vous que ce barbecue est uniquement con!u pour l'usage € l'ext"rieur des b#timents et qu'il ne faut 
jamais l'utiliser & bord d'une quelconque embarcation ou d'un quelconque v%hicule de plaisance.

�r��UTILISEZ toujours ce barbecue & l'ext%rieur dans un endroit bien a%r% situ% & au moins 76 cm (30 ) po* de tout %di+ce ou 
logement.

�r��FERMEZ toujours le robinet de la bonbonne de GPL et enlevez l'%crou de raccordement avant de d%placer la bonbonne de 
GPL pour l'%loigner du lieu d'utilisation sp%ci+%.

�r��V$RIFIEZ les "ammes des br/leurs & intervalles r%guliers.
�r��NE FAITES PAS fonctionner ce barbecue sous une quelconque construction surplombante ou non prot%g%e.
�r��N'UTILISEZ PAS cet appareil dans un espace ferm%, comme un abri & voiture, un garage, une v%randa ou un patio couvert.
�r��NE LAISSEZ PAS le barbecue fonctionner sans surveillance.
�r��NE BLOQUEZ PAS l'%coulement de l'air de combustion et de ventilation vers le barbecue.
�r��N'UTILISEZ PAS cet appareil si vos facult%s sont a$aiblies par l'e$et de l'alcool ou d'une drogue.
�r��NE RANGEZ AUCUNE bonbonne de GPL (propane* de rechange, peu importe qu'elle soit pleine ou vide, & proximit% ou 
sous votre barbecue.

�r��NE PERMETTEZ PAS aux enfants ou aux animaux domestiques de jouer & proximit% du barbecue.
�r��NE BLOQUEZ PAS les ouvertures sur les c4t%s ou & l'arri!re du gril.
�r��N'UTILISEZ JAMAIS une quelconque briquette de charbon ou de c%ramique dans un barbecue au gaz. 
�r��N'ESSAYEZ PAS d'allumer un br/leur en gardant le couvercle ferm%. L'accumulation de gaz non br/l%s dans un barbecue 
ferm% est dangereuse.

�t N'UTILISEZ PAS le barbecue avant d'avoir v"ri%" son "tanch"it".

Ne branchez pas l'appareil ‚ une bonbonne de propane dont la capacit• est sup•rieure ‚ 9,1 kg ou ‚ une bon-
bonne munie d'un quelconque autre type de raccordement du robinet.

La bonbonne d'alimentation en GPL doit •tre construite et marqu!e conform!ment aux sp!ci"cations a#!rentes aux 
bonbonnes de GPL du d!partement des Transports des $tats-Unis (DOT) ou € la norme nationale canadienne, CAN/CSA-
B339 (Bouteilles et tubes pour le transport des marchandises dangereuses).

D!gagement minimum de 36 po sur les deux c%t!s et € l'arri&re du barbecue.
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RACCORDEMENTS DE GAZ ET MISES EN GARDE

GAZ DE P€TROLE LIQU€FI€ (GPL)  

�r���-�F���H�B�[���E�F���Q�Ê�U�S�P�M�F���M�J�R�V�Ê�ñ�Ê���	�(�1�-�
���F�T�U���O�P�O���U�P�Y�J�R�V�F�
���J�O�P�E�P�S�F���F�U���J�O�D�P�M�P�S�F���B�V���N�P�N�F�O�U���E�F���T�B���G�B�C�S�J�D�B�U�J�P�O����Pour votre s"curit" , on 
donne au GPL une odeur (qui ressemble & celle du chou pourri*, de fa5on & permettre qu'il soit d%tect% par l'odorat.

�r���-�F���H�B�[���E�F���Q�Ê�U�S�P�M�F���M�J�R�V�Ê�ñ�Ê���F�T�U���F�Y�U�S�Ë�N�F�N�F�O�U���J�O�ó�B�N�N�B�C�M�F���F�U���Q�F�V�U���C�S�Ú�M�F�S���T�P�V�E�B�J�O�F�N�F�O�U���T���J�M���F�T�U���N�Ê�M�B�O�H�Ê���Æ���E�F���M���B�J�S��

Exigences applicables aux bonbonnes de GPL :

�r���6�U�J�M�J�T�F�[��uniquement  des bonbonnes de GPL conformes aux exigences suivantes : 

�r���������Q�P���	�����
�����D�N�
���	�E�J�B�N�Í�U�S�F�
���Y���������Q�P���	�����
�����D�N�
���	�I�B�V�U�F�V�S�
���F�U���D�B�Q�B�D�J�U�Ê���N�B�Y�J�N�B�M�F���E�F���������M�C���	�����L�H�
��

�r���-�F�T���C�P�O�C�P�O�O�F�T���E�F���(�1�-���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���D�P�O�T�U�S�V�J�U�F�T���F�U���N�B�S�R�V�Ê�F�T���D�P�O�G�P�S�N�Ê�N�F�O�U���B�V�Y���T�Q�Ê�D�J�ñ�D�B�U�J�P�O�T���B�í�Ê�S�F�O�U�F�T���B�V�Y���C�P�O�C�P�O�O�F�T���E�F��
�(�1�-���E�V���E�Ê�Q�B�S�U�F�N�F�O�U���E�F�T���5�S�B�O�T�Q�P�S�U�T���E�F�T���­�U�B�U�T���6�O�J�T���	�%�0�5�
���P�V���Æ���M�B���O�P�S�N�F���O�B�U�J�P�O�B�M�F���D�B�O�B�E�J�F�O�O�F�
���$�"�/���$�4�"���#���������	�#�P�V�U�F�J�M�M�F�T���F�U��
tubes pour le transport des marchandises dangereuses*. Voir les marques sur le collier de la bonbonne de GPL.

Le robinet de la bonbonne de GPL doit comporter les •l•ments suivants :

�r��Robinet d'arr&t muni d'une sortie de robinet de bonbonne conforme aux normes en vigueur. 

�r���$�"�/�������$�(�"���������H���.�������	�"�Q�Q�B�S�F�J�M�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���Æ���H�B�[���Q�P�V�S���M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�
�����­�U�B�U�T��
�6�O�J�T�������"�/�4�*���;�����������B�������������$�4�"���������H�������������	�"�Q�Q�B�S�F�J�M�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���Æ���H�B�[�� 
pour l'ext%rieur*.

�r���4�P�S�U�J�F���E�F���U�Z�Q�F�������D�P�N�Q�B�U�J�C�M�F���B�W�F�D���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���P�V���M�F���H�S�J�M�����0�O���S�F�D�P�O�O�B�Ï�U��
�G�B�D�J�M�F�N�F�O�U���V�O���S�P�C�J�O�F�U���E�F���U�Z�Q�F�������B�V���H�S�P�T���G�J�M�F�U�B�H�F���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���S�P�C�J�O�F�U��

�r���6�O�F���T�P�V�Q�B�Q�F���E�F���T�Ú�S�F�U�Ê���E�J�S�F�D�U�F�N�F�O�U���S�B�D�D�P�S�E�Ê�F���Æ���M���F�T�Q�B�D�F���P�D�D�V�Q�Ê���Q�B�S���M�B��
phase gazeuse dans la bonbonne.

�r��Dispositif antid"bordement homologu" UL (OPD). Le dispositif de 
�T�Ê�D�V�S�J�U�Ê���0�1�%���F�T�U���J�E�F�O�U�J�ñ�Ê���Q�B�S���V�O���W�P�M�B�O�U���E�F���N�B�O�’�V�W�S�F���U�S�J�B�O�H�V�M�B�J�S�F���V�O�J�R�V�F����
�6�U�J�M�J�T�F�[���V�O�J�R�V�F�N�F�O�U���E�F�T���C�P�O�C�P�O�O�F�T���E�F���(�1�-���N�V�O�J�F�T���E�F���D�F���H�F�O�S�F���E�F���S�P�C�J�O�F�U��

�r���6�O���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���Q�F�S�N�F�U�U�B�O�U���E��extraire la phase vapeur. 

�r���6�O��collier qui prot•ge le robinet d'arr&t de la bonbonne de GPL. 

�r���6�O��anneau au fond de la bonbonne de GPL pour la fixer solidement sur la structure de support.

MISE EN GARDE  
Toute tentative de raccordement d'un r•gulateur ‚ un quelconque raccord autre qu'un raccord de 
TYPE 1 correspondant risque de provoquer incendies, explosions, blessures ou dommages mat•riels. 
Utilisez uniquement des bonbonnes de GPL munies de ce genre de robinet.

Ne branchez pas l'appareil ‚ une bonbonne de propane dont la capacit• est sup•rieure ‚ 9,1 kg ou ‚ 
une bonbonne munie d'un quelconque autre type de raccordement du robinet.

Avant d'ouvrir le robinet de la bonbonne de GPL, v• ri!ez que l'•crou de raccordement est 
convenablement resserr•.

DANGER

�t���/�F���+�"�.�"�*�4���S�B�O�H�F�S���V�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���E�F���S�F�D�I�B�O�H�F�
���Q�F�V���J�N�Q�P�S�U�F���R�V���F�M�M�F��
soit pleine ou vide, € proximit! ou sous l'appareil. 

�t���/�F���K�B�N�B�J�T���S�F�N�Q�M�J�S���V�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���B�V���E�F�M�Ë���E�F�������������E�V���N�B�Y�J�N�V�N��

�t���6�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���F�Y�D�F�T�T�J�W�F�N�F�O�U���S�F�N�Q�M�J�F���P�V���N�B�M���F�O�U�S�F�Q�P�T�Ï�F���F�T�U���E�B�O�H�F�S�F�V�T�F���Ë��
cause du risque de lib!ration de gaz par la soupape de s*ret!. Cela pourrait 
causer un intense incendie ou une explosion, ainsi que des dommages 
mat!riels, des blessures graves, voire la mort.

�t���/�F���S�B�O�H�F�[���B�V�D�V�O���P�C�K�F�U���P�V���N�B�U�Ï�S�J�B�V���Ë���M���J�O�U�Ï�S�J�F�V�S���E�V���D�P�N�Q�B�S�U�J�N�F�O�U���E�V��
chariot du barbecue de mani&re € possiblement entraver l'!coulement d'air de combustion vers la partie inf!rieure du 
tableau de commande ou la bo+te de combustion.

�t���4�J���W�P�V�T���W�P�Z�F�[�
���T�F�O�U�F�[���P�V���F�O�U�F�O�E�F�[���V�O�F���G�V�J�U�F���E�F���H�B�[�
���Ï�M�P�J�H�O�F�[���W�P�V�T���J�N�N�Ï�E�J�B�U�F�N�F�O�U���E�F���M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-�
��
et communiquez avec le service d'incendie.

Arr• t dans le sens 

des aiguilles d©une 

Soupape de s*ret!

Sangle et bouchon

�4�P�S�U�J�F���E�F���U�Z�Q�F��
1 avec "letage 
ext!rieur

Volant de 
manúuvre de l'OPD
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MISES EN GARDE RELATIVES AU GAZ DE P€TROLE LIQU€FI€ (GPL) : 

�r���'�F�S�N�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���D�P�N�Q�M�Í�U�F�N�F�O�U���R�V�B�O�E���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���O���F�T�U���Q�B�T���V�U�J�M�J�T�Ê��

�r���.�B�O�J�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���B�W�F�D���M�F���Q�M�V�T���H�S�B�O�E���T�P�J�O��

�r���/�F���S�B�D�D�P�S�E�F�[���K�B�N�B�J�T���V�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���T�B�O�T���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���B�V���C�B�S�C�F�D�V�F����

�r���(�B�S�E�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F�
���F�O���D�P�V�S�T���E���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O�
���T�P�M�J�E�F�N�F�O�U���B�U�U�B�D�I�Ê�F���Æ���M�B���W�F�S�U�J�D�B�M�F��

�r���/�F���K�B�N�B�J�T���F�Y�Q�P�T�F�S���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���B�V�Y���S�B�Z�P�O�T���E�J�S�F�D�U�T���E�V���T�P�M�F�J�M���P�V���Æ���V�O�F���D�I�B�M�F�V�S���F�Y�D�F�T�T�J�W�F��

�r�� �/�F�� �K�B�N�B�J�T�� �J�O�T�Ê�S�F�S�� �V�O�� �P�C�K�F�U�� �R�V�F�M�D�P�O�R�V�F�� �E�B�O�T�� �M�B�� �T�P�S�U�J�F�� �E�V�� �S�P�C�J�O�F�U�
�� �D�B�S�� �D�F�M�B�� �S�J�T�R�V�F�� �E���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S�� �M�F�� �D�M�B�Q�F�U�� �E�F�� �O�P�O���S�F�U�P�V�S����
�6�O���D�M�B�Q�F�U���E�F���O�P�O���S�F�U�P�V�S���B�C�Ï�N�Ê���S�J�T�R�V�F���E�F���G�V�J�S���F�U���E�F���Q�S�P�W�P�R�V�F�S���E�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T�
���E�F�T���F�Y�Q�M�P�T�J�P�O�T�
���E�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���N�B�U�Ê�S�J�F�M�T�
���E�F�T��
blessures graves, voire la mort.

�r�� �/�F�� �S�B�O�H�F�[�� �Q�B�T�� �V�O�F�� �C�P�O�C�P�O�O�F�� �E�F�� �(�1�-�� �E�B�O�T�� �V�O�� �F�T�Q�B�D�F�� �G�F�S�N�Ê�
�� �D�P�N�N�F�� �V�O�� �B�C�S�J�� �Æ���W�P�J�U�V�S�F�
�� �V�O�� �H�B�S�B�H�F�
�� �V�O�F�� �W�Ê�S�B�O�E�B�
�� �V�O�� �Q�B�U�J�P��
�D�P�V�W�F�S�U���P�V���V�O���B�V�U�S�F���Ê�E�J�ñ�D�F�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�B���[�P�O�F���E���F�O�U�S�F�Q�P�T�B�H�F���F�T�U���B�C�P�O�E�B�N�N�F�O�U���W�F�O�U�J�M�Ê�F����

�r���/�F���S�B�O�H�F�[���Q�B�T���V�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���E�B�O�T���V�O�F���[�P�O�F���P�Ü���K�P�V�F�O�U���E�F�T���F�O�G�B�O�U�T��

Avant de d•brancher la bonbonne de GPL : 

�������5�P�V�S�O�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���F�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
����

2. Tournez l'%crou de raccordement dans le sens contraire des aiguilles d'une montre en vous servant uniquement de la main ± 
�O���V�U�J�M�J�T�F�[���B�V�D�V�O���P�V�U�J�M���Q�P�V�S���F�í�F�D�U�V�F�S���M�F���E�Ê�C�S�B�O�D�I�F�N�F�O�U�����4�P�S�U�F�[���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���E�V���D�I�B�S�J�P�U��

�������1�P�T�F�[���M�F���C�P�V�D�I�P�O���E�F���T�Ú�S�F�U�Ê���T�V�S���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-�����4�F�S�W�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���E�V���C�P�V�D�I�P�O���G�P�V�S�O�J���B�W�F�D���M�F���S�P�C�J�O�F�U��
de la bonbonne.

�t���5�P�V�U���N�B�O�R�V�F�N�F�O�U���B�V�Y���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���S�F�M�B�U�J�W�F�T���Ë���M���F�N�Q�M�P�J���E�V���C�P�V�D�I�P�O���E�F���T�ß�S�F�U�Ï���S�J�T�R�V�F���E�F���D�B�V�T�F�S���E�F���H�S�B�W�F�T���C�M�F�T�T�V�S�F�T���P�V��
des dommages mat"riels. 

MISE END GARDE 
Lors du transport et de l'entreposage de la bonbonn e, veillez ‚ ce qu'elle reste en position verticale  et non 
pas couch•e sur le c*t•. Ne fumez pas ‚ proximit• d 'une bonbonne, surtout au cours de son transport 
dans un v•hicule.

�r���'�B�J�U�F�T���V�O�J�R�V�F�N�F�O�U���B�Q�Q�F�M���Æ���E�F�T���E�J�T�U�S�J�C�V�U�F�V�S�T���B�V�U�P�S�J�T�Ê�T���F�U���F�Y�Q�Ê�S�J�N�F�O�U�Ê�T��

�r��Assurez-vous que le distributeur inspecte la bonbonne et e*ectue un test d'"tanch"it" sur celle-ci avant de la remplir. 

�r���-�F���E�J�T�U�S�J�C�V�U�F�V�S���E�F���(�1�-��doit purger toute nouvelle bonbonne  avant de la remplir.

�r���-�F���E�J�T�U�S�J�C�V�U�F�V�S���O�F���E�P�J�U��JAMAIS remplir une bonbonne de GPL au-del& de 80 9 de son volume. Le volume de propane con-
tenu dans une bonbonne varie selon la temp%rature.

�r���/�F���S�F�M�Ä�D�I�F�[���Q�B�T���E�V���H�B�[���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���M�J�R�V�J�E�F���	�(�1�-�
���E�B�O�T���M���B�U�N�P�T�Q�I�Í�S�F�����$���F�T�U���V�O�F���Q�S�B�U�J�R�V�F���E�B�O�H�F�S�F�V�T�F��

�r���1�P�V�S���W�J�E�F�S���V�O�F���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-�
���D�P�N�N�V�O�J�R�V�F�[���B�W�F�D���M�F���E�J�T�U�S�J�C�V�U�F�V�S���E�F���(�1�-���P�V���E�F�N�B�O�E�F�[���M���B�T�T�J�T�U�B�O�D�F���E�V���T�F�S�W�J�D�F���E���J�O�D�F�O�E�J�F���M�P�D�B�M��

MISE EN GARDE
Le moindre manquement aux directives pr•c•dentes ri sque de causer un incendie ou une explosion, 
entra&nant des dommages mat•riels, de graves blessures, voire la mort.

MISE EN GARDE 
La pr•sence de gel sur le r•gulateur est un signe de remplissage excessif. Fermez imm•diatement le robinet 
de la bonbonne de GPL et communiquez avec le distributeur local de GPL pour obtenir de l'assistance.

D"MONTAGE, TRANSPORT ET ENTREPOSAGE DES BONBONNES DE GPL

REMPLISSAGE D'UNE BONBONNE DE GPL



��

V•ri!ez l'•tanch•it• de la bonbonne de GPL pour votre propre s•curit• 

ATTENTION:�� �-�F�� �U�F�T�U�� �E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê�� �E�P�J�U�� �Ë�U�S�F�� �S�Ê�Q�Ê�U�Ê�� �Æ�� �D�I�B�R�V�F�� �Ê�D�I�B�O�H�F�� �P�V��
remplissage de la bonbonne de GPL.

�r���/�F���G�V�N�F�[���Q�B�T���Q�F�O�E�B�O�U���M�F���U�F�T�U���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê��

�r���/���V�U�J�M�J�T�F�[���Q�B�T���V�O�F���ó�B�N�N�F���O�V�F���Q�P�V�S���D�I�F�S�D�I�F�S���M�F�T���G�V�J�U�F�T���E�F���H�B�[��

�r�� �-���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê�� �E�V�� �C�B�S�C�F�D�V�F�� �E�P�J�U�� �Ë�U�S�F�� �W�Ê�S�J�ñ�Ê�F�� �Æ�� �M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�
�� �E�B�O�T�� �V�O�� �F�O�E�S�P�J�U��
convenablement ventil%, loin de toute source d'allumage, comme les appareils 
%lectrom%nagers aliment%s au gaz. Pendant le test d'%tanch%it%, gardez votre 
barbecue loin de toute "amme nue ou %tincelle.

  ë���6�U�J�M�J�T�F�[���V�O���Q�J�O�D�F�B�V���Q�S�P�Q�S�F���F�U���V�O�F���T�P�M�V�U�J�P�O���������������E�F���T�B�W�P�O���E�P�V�Y������

 ë Enduisez les zones indiqu%es par des "!ches dans la +gure ci-dessous de 
�T�P�M�V�U�J�P�O���T�B�W�P�O�O�F�V�T�F���B�V���N�P�Z�F�O���E�V���Q�J�O�D�F�B�V������

N'UTILISEZ AUCUN PRODUIT D'ENTRETIEN M€NAGER,  
car cela risque d'ab&mer les composants du circuit de gaz.

MISE EN GARDE
Si des bulles grandissantes se forment, abstenez-vous d'utiliser ou de d•placer la bonbonne de GPL. 
Communiquez un fournisseur de GPL ou le service d'incendie local.

Mod#les au propane :   
�7�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���F�T�U���D�P�O�É�V���Q�P�V�S���Ë�U�S�F���B�M�J�N�F�O�U�Ê���B�W�F�D���E�V���(�1�-���Æ���V�O�F���Q�S�F�T�T�J�P�O���E�F�����
�������L�1�B���	�������Q�P���E�F���D�P�M�P�O�O�F���E���F�B�V�
�����6�O���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S��
r%gl% au pr%alable & cette pression est livr% avec votre barbecue.

Le tuyau •exible et le r•gulateur sont livr•s avec les  
•l•ments suivants :

�6�O�� �T�Z�T�U�Í�N�F�� �E�F�� �D�P�O�O�F�Y�J�P�O�� �Æ�� �G�F�S�N�F�U�V�S�F�� �S�B�Q�J�E�F�� �E�F�� �U�Z�Q�F�� ���� �R�V�J�� �J�O�D�P�S�Q�P�S�F�� �M�F�T��
dispositifs de s%curit% suivantes :

�r���6�O���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���R�V�J���F�N�Q�Ë�D�I�F���M�F���H�B�[���E�F���T���Ê�D�P�V�M�F�S���B�W�B�O�U���R�V���V�O�F���$�0�/�/�&�9�*�0�/��
�1�0�4�*�5�*�7�&���B�J�U���Ê�U�Ê���Ê�U�B�C�M�J�F

�r���6�O���$�0�.�1�0�4�"�/�5���5�)�&�3�.�*�2�6�&���R�V�J���B�S�S�Ë�U�F���B�V�U�P�N�B�U�J�R�V�F�N�F�O�U���M���Ê�D�P�V�M�F�N�F�O�U���E�F��
�H�B�[���T�J���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���B�U�U�F�J�O�U�����������Æ�����������ž�$���	���������Æ�����������ž�'�
��

�r���6�O���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���M�J�N�J�U�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U���R�V�J���M�J�N�J�U�F���M�F���E�Ê�C�J�U���Æ���������Q�J�#���I���F�O���D�B�T���E�F�� 
fuite, d'allumage rat% ou de d%faillance du r%gulateur.

Raccordement du r•gulateur ‚ la bonbonne de GPL

�������-�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���E�P�J�U���Ë�U�S�F���D�P�O�W�F�O�B�C�M�F�N�F�O�U���B�U�U�B�D�I�Ê�F���B�V���H�S�J�M����

�������5�P�V�S�O�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
��

�������'�F�S�N�F�[���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F���W�P�M�B�O�U���E�F���N�B�O�’�V�W�S�F���Æ���G�P�O�E���E�B�O�T���M�F��
sens des aiguilles d'une montre.

�������3�F�U�J�S�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���T�Ú�S�F�U�Ê���E�V���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-�����6�U�J�M�J�T�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T��
le bouchon et la sangle livr%s avec le robinet.

�������5�F�O�F�[�� �M�F�� �S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S�� �F�U�� �J�O�T�Ê�S�F�[�� �M�F�� �N�B�N�F�M�P�O�� �E�B�O�T�� �M�F�� �S�P�C�J�O�F�U�� �E�F�� �M�B�� �C�P�O�C�P�O�O�F��
�E�F�� �(�1�-���� �4�F�S�S�F�[�� �M���Ê�D�S�P�V�� �E�F�� �S�B�D�D�P�S�E�F�N�F�O�U�� �N�B�O�V�F�M�M�F�N�F�O�U�����7�F�J�M�M�F�[�� �Æ�� �N�B�J�O�U�F�O�J�S�� �M�F��
r%gulateur align% sur le robinet de la bonbonne de GPL a+n d'%viter de fausser le 
+letage de la connexion.

6. Tournez l'%crou de raccordement dans le sens des aiguilles d'une montre 
et resserrez-le & fond. Le r%gulateur formera un joint %tanche contre le 
dispositif anti-retour du robinet de la bonbonne de GPL, ce qui induira une 
certaine r%sistance. 

NOTA :
Si vous n'arrivez pas € r!aliser le raccordement, d!montez le r!gulateur et r!p!tez les !tapes 5 et 6. Si vous n'arrivez 
�U�P�V�K�P�V�S�T���Q�B�T���Ë���S�Ï�B�M�J�T�F�S���M�F���S�B�D�D�P�S�E�F�N�F�O�U�
��n'utilisez pas ce r"gulateur+

R"GULATEUR ET TUYAU FLEXIBLE DE S"CURIT"

Directement

Tenez l'!crou de 
raccordement et 
le r!gulateur de la 
mani&re qui est illustr!e 
a"n de d'!tablir une 
connexion convenable 
avec le robinet de la 
bonbonne de GPL.

Le mamelon doit •tre 
centr! dans le robinet de 
la bonbonne de GPL.



��

DANGER 
Ne jamais ins•rer un objet ou un corps •tranger, qu el qu'il soit, dans la sortie du robinet ou dans la 
soupape de s+ret•, car cela risque d'endommager le robinet et de causer une fuite. Une fuite de propane 
peut causer une explosion, un incendie, de graves blessures, voire la mort.

1. Tournez tous les boutons de commande du gril sur la position d'ARR/T (OFF).

�������"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���F�T�U���S�B�D�D�P�S�E�Ê���E�F���N�B�O�J�Í�S�F���Ê�U�B�O�D�I�F���T�V�S���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-��

�������0�V�W�S�F�[���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���Æ���G�P�O�E���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F���W�P�M�B�O�U���E�F���N�B�O�’�V�W�S�F���E�B�O�T���M�F���T�F�O�T���D�P�O�U�S�B�J�S�F���E�F�T���B�J�H�V�J�M�M�F�T��
�E���V�O�F���N�P�O�U�S�F�����4�J���W�P�V�T���F�O�U�F�O�E�F�[���V�O���T�P�V�ð�F�N�F�O�U�
���G�F�S�N�F�[���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���H�B�[���J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U�����*�M���Z���B���V�O�F���G�V�J�U�F���E�B�O�T���M�B���D�P�O�O�F�Y�J�P�O����
�$�P�S�S�J�H�F�[���M�F���Q�S�P�C�M�Í�N�F���B�W�B�O�U���E�F���Q�P�V�S�T�V�J�W�S�F��

�������&�O�E�V�J�T�F�[���M�F���U�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F�
���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���F�U���U�P�V�T���M�F�T���S�B�D�D�P�S�E�T���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���K�V�T�R�V���Æ���M�B���S�B�N�Q�F���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���F�O���H�B�[���E�V��
br/leur principal et des br/leurs lat%raux de solution savonneuse au pinceau.

������ �4�J�� �E�F�T�� �C�V�M�M�F�T�� �j�� �H�S�B�O�E�J�T�T�B�O�U�F�T�� �v�� �T�F�� �G�P�S�N�F�O�U�
�� �J�M�� �Z�� �B�� �V�O�F�� �G�V�J�U�F���� �'�F�S�N�F�[�� �M�F�� �S�P�C�J�O�F�U�� �E�F�� �M�B�� �C�P�O�C�P�O�O�F�� �E�F�� �(�1�-�� �J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U�� �F�U��
�S�F�T�T�F�S�S�F�[���M�F�T���S�B�D�D�P�S�E�T�����4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���Q�B�T���Æ���G�B�J�S�F���D�F�T�T�F�S���M�F�T���G�V�J�U�F�T�
���O�F���U�F�O�U�F�[���B�V�D�V�O�F���S�Ê�Q�B�S�B�U�J�P�O�����$�P�N�N�V�O�J�R�V�F�[���B�W�F�D���O�P�V�T���Q�P�V�S��
�P�C�U�F�O�J�S���E�F�T���Q�J�Í�D�F�T���E�F���S�F�D�I�B�O�H�F�����$�P�N�N�B�O�E�F�[���E�F���O�P�V�W�F�M�M�F�T���Q�J�Í�D�F�T���F�O���G�P�V�S�O�J�T�T�B�O�U���M�F���O�V�N�Ê�S�P���E�F���T�Ê�S�J�F�
���M�F���O�V�N�Ê�S�P���F�U���M�F���O�P�N���E�V��
mod!le de l'appareil, et le num%ro et le nom des pi!ces requises (voir la nomenclature* au Service € la client•le CENTRO  
au 1 877 707-5463.

�������'�F�S�N�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���B�Q�S�Í�T���M�F���U�F�T�U���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F���W�P�M�B�O�U���E�F���N�B�O�’�V�W�S�F���E�B�O�T���M�F���T�F�O�T��
des aiguilles d'une montre.

MISE EN GARDE 
Pour toutes les nouvelles connexions r•sidentielles de gaz naturel, veuillez faire appel ‚ un technicien 
agr•• en gaz pour faire installer votre barbecue au gaz naturel.  

POUR LES MOD/LES AU GAZ NATUREL (le cas •ch•ant)

�5�P�V�T���M�F�T���C�B�S�C�F�D�V�F�T���B�V���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M���$�F�O�U�S�P���T�P�O�U���M�J�W�S�Ê�T���B�W�F�D���V�O���U�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F���Q�P�V�S���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M���E�F���������Q�J���N�V�O�J���E���V�O�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O���Æ��
�F�N�C�P�Ï�U�V�S�F���Æ���S�B�D�D�P�S�E�F�N�F�O�U���S�B�Q�J�E�F�����$�F�M�B���W�P�V�T���Q�F�S�N�F�U���E�F���S�B�D�D�P�S�E�F�S���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���Æ���W�P�U�S�F���D�P�O�E�V�J�U�F���E�F���H�B�[���S�Ê�T�J�E�F�O�U�J�F�M�M�F������

Raccordement

�������5�J�S�F�[���M�B���H�B�J�O�F���E�F���M���F�N�C�P�Ï�U�V�S�F���Æ���S�B�D�D�P�S�E�F�N�F�O�U���S�B�Q�J�E�F���W�F�S�T���M���B�S�S�J�Í�S�F�
���Q�V�J�T���J�O�T�Ê�S�F�[���M�F���C�P�V�U���N�Ä�M�F���F�U���S�F�M�Ä�D�I�F�[���M�B���H�B�J�O�F���U�F�M���R�V�F���D�F�M�B���F�T�U���J�M�M�V�T�U�S�Ê��

2. Poussez les deux pi!ces l'une contre l'autre jusqu'& ce que la gaine revienne vers l'avant par e$et de ressort, de mani!re & verrouiller le 
�C�P�V�U���N�Ä�M�F���E�B�O�T���M���F�N�C�P�Ï�U�V�S�F��

D•branchement

�������5�J�S�F�[���M�B���H�B�J�O�F���W�F�S�T���M���B�S�S�J�Í�S�F���F�U���T�P�S�U�F�[���M�F���C�P�V�U���N�Ä�M�F��

Test d'•tanch•it• Avant d'essayer de faire fonctionner ce gril :

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
��

�r���$�P�O�O�F�D�U�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���U�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���F�O���H�B�[���F�O���Q�S�F�N�J�F�S���M�J�F�V�
���Q�V�J�T���P�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���F�U���F�O�T�V�J�U�F���P�V�W�S�F�[���M�F���S�P�C�J�O�F�U��
�E���B�S�S�Ë�U���E�F���H�B�[��

ë���4�F�S�W�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���E���V�O���Q�J�O�D�F�B�V���P�V���E���V�O���W�B�Q�P�S�J�T�B�U�F�V�S���Q�P�V�S���F�O�E�V�J�S�F���U�P�V�T���M�F�T���S�B�D�D�P�S�E�T���E�F���T�P�M�V�U�J�P�O���T�B�W�P�O�O�F�V�T�F���������������B�ñ�O��
�E�F���W�Ê�S�J�ñ�F�S���M�F�V�S���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���B�V���H�B�[�����/�F���W�P�V�T���T�F�S�W�F�[���K�B�N�B�J�T���E���V�O�F���B�M�M�V�N�F�U�U�F���P�V���E���V�O�F���ó�B�N�N�F���O�V�F���Æ���D�F�U�U�F���ñ�O��

ë���4�P�Z�F�[���B�U�U�F�O�U�J�G�T���Æ���M�B���G�P�S�N�B�U�J�P�O���E�F���C�V�M�M�F�T�
���D�B�S���D�F�M�B���J�O�E�J�R�V�F���V�O�F���G�V�J�U�F���E�F���H�B�[����

ë���4�J���W�P�V�T���E�Ê�D�F�M�F�[���V�O�F���G�V�J�U�F�
���D�P�V�Q�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���F�O���H�B�[���J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U�
���Q�V�J�T���S�F�T�T�F�S�S�F�[���M�F�T���S�B�D�D�P�S�E�T��

ë���"�W�B�O�U���E���B�M�M�V�N�F�S���M�F���H�S�J�M�
���S�Ê�Q�Ê�U�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���D�F�U�U�F���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���K�V�T�R�V���Æ���D�F���R�V���B�V�D�V�O�F���G�V�J�U�F���E�F���H�B�[���O�F���T�P�J�U���E�Ê�D�F�M�Ê�F��

ë���4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���Q�B�T���Æ���G�B�J�S�F���D�F�T�T�F�S���V�O�F���G�V�J�U�F�
���O���F�T�T�B�Z�F�[���Q�B�T���E���B�M�M�V�N�F�S���M�F���H�S�J�M�����1�P�V�S���P�C�U�F�O�J�S���E�F���M���B�J�E�F�
���D�P�N�N�V�O�J�R�V�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T��
avec un technicien agr%% en gaz naturel ou avec le Service de t"l"assistance € la client•le de Centro 1 888 707-5463.

TESTS D'"TANCH"IT" DE L'ASSEMBLAGE DU ROBINET,  
DU TUYAU FLEXIBLE ET DU R"GULATEUR
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NOUVEAU barbecue au gaz naturel

�4�J���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���B�V���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M���B���E�F���N�B�V�W�B�J�T�F�T���Q�F�S�G�P�S�N�B�O�D�F�T�
���Z���D�P�N�Q�S�J�T���O�P�U�B�N�N�F�O�U���E�F���Q�F�U�J�U�F�T���ó�B�N�N�F�T�
���V�O�F���G�B�J�C�M�F���D�I�B�M�F�V�S���P�V��
une mauvaise distribution de la chaleur, veuillez %tudier les informations suivantes :

�r�� �$�P�O�T�V�M�U�F�[�� �U�P�V�K�P�V�S�T�� �M�B�� �Q�M�B�R�V�F�� �T�J�H�O�B�M�Ê�U�J�R�V�F�� �Æ�� �M���B�S�S�J�Í�S�F�� �E�V�� �C�B�S�C�F�D�V�F�� �Q�P�V�S�� �W�Ê�S�J�ñ�F�S�� �R�V���J�M�� �B�� �F�í�F�D�U�J�W�F�N�F�O�U���E�Ê�K�Æ�� �Ê�U�Ê�� �D�P�O�ñ�H�V�S�Ê�� �Q�P�V�S��
fonctionner au gaz naturel. 

�r���4�J���W�P�V�T���B�W�F�[���E�F�T���Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���E�F���Q�F�S�G�P�S�N�B�O�D�F���B�W�F�D���V�O���C�B�S�C�F�D�V�F���ó�B�N�C�B�O�U���O�F�V�G���S�B�D�D�P�S�E�Ê���Æ���V�O�F���B�O�D�J�F�O�O�F���D�P�O�E�V�J�U�F���E�F���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M��
�S�Ê�T�J�E�F�O�U�J�F�M�M�F�
���J�M���T�F���Q�F�V�U���R�V�F���M�B���D�P�O�E�V�J�U�F���E�F���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M���O�F���T�P�J�U���Q�B�T���F�O���N�F�T�V�S�F���E�F���G�P�V�S�O�J�S���M�F�T�����������������#�5�6���R�V�J���T�P�O�U���B�C�T�P�M�V�N�F�O�U���S�F�R�V�J�T��
�	�T�F�M�P�O���M�F���N�P�E�Í�M�F�
�����7�F�V�J�M�M�F�[���D�P�N�N�V�O�J�R�V�F�S���B�W�F�D���M�F���T�F�S�W�J�D�F���Æ���M�B���D�M�J�F�O�U�Í�M�F���E�F���$�F�O�U�S�P���B�V���������������������������������Q�P�V�S���D�P�O�O�B�Ï�U�S�F���M�F�T���F�Y�J�H�F�O�D�F�T��
applicables & votre appareil, puis consultez votre technicien agr%% en gaz naturel.

�r���5�P�V�T���M�F�T���U�S�B�W�B�V�Y���E�F���Q�M�P�N�C�F�S�J�F���B�í�Ê�S�F�O�U�T���Æ���M���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���F�O���H�B�[���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���S�Ê�B�M�J�T�Ê�T���Q�B�S���V�O�F���B�H�F�O�D�F���E�F���T�F�S�W�J�D�F�T���R�V�B�M�J�ñ�Ê�F�����-�B��
�D�P�O�O�F�Y�J�P�O���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���E�P�J�U���Ë�U�S�F���D�P�O�G�P�S�N�F���B�V�Y���O�P�S�N�F�T���Ê�U�B�C�M�J�F�T���Q�B�S���M�F�T���B�V�U�P�S�J�U�Ê�T���Q�S�P�W�J�O�D�J�B�M�F�T���D�P�N�Q�Ê�U�F�O�U�F�T���F�U���B�V�Y���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�P�O�T��
�E�V���D�P�E�F���E���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O���$�"�/���$�(�"�������#�������������F�U��������

�r���6�O���S�P�C�J�O�F�U���E���B�S�S�Ë�U���E�P�J�U���Ë�U�S�F���J�O�T�U�B�M�M�Ê���F�O�U�S�F���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���F�U���M�B���D�P�O�E�V�J�U�F���Q�S�J�O�D�J�Q�B�M�F���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O����Pour le gaz naturel, utilisez une 
conduite de gaz naturel de 328 po ou d'129 po capable de fournir jusqu'€ 85 000 BTU (selon le mod•le).

�r��Au cours des tests d'"tanch"it", isolez toujours le barbecue du circuit d'alimentation en gaz en d%branchant le barbecue 
�F�U���F�O���G�F�S�N�B�O�U���T�P�O���S�P�C�J�O�F�U���E���B�S�S�Ë�U���N�B�O�V�F�M���F�U���J�O�E�J�W�J�E�V�F�M����Le r"seau de conduites d'alimentation en gaz doit &tre test" € des 
pressions manom"triques sup"rieures € 129 lb2po; (3,5 kPa).

�r���-�F���D�J�S�D�V�J�U���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O���F�O���H�B�[��doit &tre capable de fournir du gaz € une pression de 7 po de colonne d'eau au barbecue 
QUAND TOUS LES BR<LEURS FONCTIONNENT.

MISE EN GARDE 
TOUS les barbecues Centro sont vendus soit en con!guration GAZ NATUREL, soit en con!guration 
PROPANE et il n'est pas possible des les convertir pour fonctionner avec l'autre source de gaz.

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�F�T���C�S�ß�M�F�V�S�T���Q�S�J�O�D�J�Q�B�V�Y����

������ �0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���F�U���J�O�T�Q�F�D�U�F�[���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���F�U���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���Q�P�V�S���W�Ê�S�J�ñ�F�S���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���D�P�N�Q�P�T�B�O�U�T���T�P�O�U���D�P�O�W�F�O�B�C�M�F�N�F�O�U��
positionn%s avant d'allumer les br/leurs principaux.

������ �"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
���B�W�B�O�U���E���P�V�W�S�J�S���M�F��
robinet d'arriv%e de gaz.

������ �0�V�W�S�F�[���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O���Æ���E�F�V�Y���U�P�V�S�T�
���P�V���M�F���S�P�C�J�O�F�U���Q�S�J�O�D�J�Q�B�M���E���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M�
���M�F���D�B�T���Ê�D�I�Ê�B�O�U��

������ �5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���D�I�P�J�T�J���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�*���v���	�.�"�9�
���F�O���F�O�G�P�O�É�B�O�U���F�U���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F���C�P�V�U�P�O���E�B�O�T���M�F���T�F�O�T���D�P�O�U�S�B�J�S�F��
des aiguilles d'une montre. 

������ �"�D�U�J�P�O�O�F�[�� �J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U�� �M���B�M�M�V�N�F�V�S���� �-�F�� �C�S�Ú�M�F�V�S�� �D�I�P�J�T�J�� �E�F�W�S�B�J�U�� �T���B�M�M�V�N�F�S�� �E�B�O�T�� �M�F�T�� �D�J�O�R�� �T�F�D�P�O�E�F�T�� �R�V�J�� �T�V�J�W�F�O�U���� �"�M�M�V�N�F�[�� �M�F�T��
br/leurs en s%quence de gauche & droite ou de droite & gauche. 

������ �4�J���M���B�M�M�V�N�B�H�F���O�F���T�F���Q�S�P�E�V�J�U���1�"�4���E�B�O�T���M�F�T���D�J�O�R���	���
���T�F�D�P�O�E�F�T���R�V�J���T�V�J�W�F�O�U�
���U�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���T�V�S���M�B��
�Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
�
���B�U�U�F�O�E�F�[���D�J�O�R���N�J�O�V�U�F�T���Q�P�V�S���Q�F�S�N�F�U�U�S�F���B�V���H�B�[���E�F���T�F���E�J�T�T�J�Q�F�S�
���Q�V�J�T���S�Ê�Q�Ê�U�F�[���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F��

������ �4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���Q�B�T���Æ���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���B�V���N�P�Z�F�O���E�F���M���B�M�M�V�N�F�V�S�
���T�V�J�W�F�[���M�F�T���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���E���B�M�M�V�N�B�H�F���Q�B�S���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T��

MISE EN GARDE 
Ne vous tenez jamais avec la t"te droit au-dessus du barbecue quand vous vous pr•parez ‚ allumer les 
br+leurs principaux a!n d'•viter tout risque de blessure.

ATTENTION 
Apr#s l'allumage, v•ri!ez que le br+leur fonctionne convenablement et que la •amme a l'aspect 
souhait•. Si l'aspect de la •amme est anormal, consultez le guide de d•pannage pour •tablir les mesures 
correctrices ‚ prendre.

RACCORDEMENTS DE GAZ NATUREL ET MISES EN GARDE

MODE D'EMPLOI - DIRECTIVES D'ALLUMAGE
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�"�M�M�V�N�B�H�F���E�F�T���C�S�ß�M�F�V�S�T���Q�S�J�O�D�J�Q�B�V�Y���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T

������ �0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F�����'�F�S�N�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F��
le robinet de la bonbonne de GPL est ferm%.

������ �0�V�W�S�F�[���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O���Æ��
deux tours*, soit le robinet principal d'arriv%e de gaz naturel.

������ �*�O�T�Ê�S�F�[���V�O�F���B�M�M�V�N�F�U�U�F���B�M�M�V�N�Ê�F���P�V���V�O���C�S�J�R�V�F�U���B�V���C�V�U�B�O�F���B�M�M�V�N�Ê���E�B�O�T���M���P�V�W�F�S�U�V�S�F��
d'allumage & l'allumette qui se trouve & gauche ou & droite du chariot du 
barbecue (sur la face inf%rieure de la tablette lat%rale du br/leur*.

������ �5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���D�I�P�J�T�J���m���T�P�J�U���Æ���M���F�Y�U�S�Ë�N�F���H�B�V�D�I�F�
��
�T�P�J�U���Æ���M���F�Y�U�S�Ë�N�F���E�S�P�J�U�F���m���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�*���v���	�.�"�9�
�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S��
s'allume et reste allum%.

������ �"�M�M�V�N�F�[���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���W�P�J�T�J�O�T���F�O���T�Ê�R�V�F�O�D�F���F�O���F�O�G�P�O�É�B�O�U���F�U���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F�V�S�T�� 
�C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�*���v���	�.�"�9�
����

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�V���#�3�Â�-�&�6�3���-�"�5�²�3�"�-���	�T���J�M���Z���B���M�J�F�V�
��

������ �0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O��
�E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
���B�W�B�O�U���E���P�V�W�S�J�S���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[��

������ �0�V�W�S�F�[���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O���Æ���E�F�V�Y���U�P�V�S�T�
�
���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���Q�S�J�O�D�J�Q�B�M��
d'arriv%e de gaz naturel.

������ �5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�*���v���	�.�"�9�
��

������ �"�D�U�J�P�O�O�F�[���J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U���M���B�M�M�V�N�F�V�S�����-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���D�I�P�J�T�J���E�F�W�S�B�J�U���T���B�M�M�V�N�F�S���E�B�O�T���M�F�T���D�J�O�R���T�F�D�P�O�E�F�T���R�V�J���T�V�J�W�F�O�U����

������ �4�J���M���B�M�M�V�N�B�H�F���O�F���T�F���Q�S�P�E�V�J�U���1�"�4���E�B�O�T���M�F�T���	�D�J�O�R�
�������T�F�D�P�O�E�F�T���R�V�J���T�V�J�W�F�O�U�
���U�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���T�V�S���M�B��
�Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
�
���B�U�U�F�O�E�F�[���D�J�O�R���N�J�O�V�U�F�T���Q�P�V�S���Q�F�S�N�F�U�U�S�F���B�V���H�B�[���E�F���T�F���E�J�T�T�J�Q�F�S�
���Q�V�J�T���S�Ê�Q�Ê�U�F�[���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F��

������ �4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���Q�B�T���Æ���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���B�V���N�P�Z�F�O���E�F���M���B�M�M�V�N�F�V�S�
���T�V�J�W�F�[���M�F�T���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���E���B�M�M�V�N�B�H�F���Q�B�S���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T��

MISE EN GARDE 
Ne vous penchez pas par-dessus le gril pendant l'allumage.

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�V���#�3�Â�-�&�6�3���-�"�5�²�3�"�-���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T���	�T���J�M���Z���B���M�J�F�V�


������ �0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F�����'�F�S�N�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T��
que le robinet de la bonbonne de GPL est ferm%.

������ �0�V�W�S�F�[���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O��
& deux tours*, soit le robinet principal d'arriv%e de gaz naturel.

������ �*�O�T�Ê�S�F�[�� �V�O�F�� �B�M�M�V�N�F�U�U�F�� �B�M�M�V�N�Ê�F�� �P�V�� �V�O�� �C�S�J�R�V�F�U�� �B�V�� �C�V�U�B�O�F�� �T�P�V�T�� �M�B�� �H�S�J�M�M�F�� �E�V��
br/leur lat%ral.

������ �5�P�V�S�O�F�[�� �M�F�� �C�P�V�U�P�O�� �E�F�� �D�P�N�N�B�O�E�F�� �E�V�� �C�S�Ú�M�F�V�S�� �M�B�U�Ê�S�B�M�� �T�V�S�� �M�B�� �Q�P�T�J�U�J�P�O�� �j�� �)�*�� �v��
�	�.�"�9�
�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���T���B�M�M�V�N�F���F�U���S�F�T�U�F���B�M�M�V�N�Ê��

MISE EN GARDE  
Si l'allumage ne se produit PAS dans les cinq (5) secondes qui suivent, tournez les boutons de 
commande des br+leurs sur la position d'ARR0T (OFF), attendez cinq minutes, puis r•p•tez la 
proc•dure d'allumage. Si le br+leur ne s'allume pas lorsque le robinet est ouvert, le gaz continue de 
s'•couler par le br+leur et risque de s'allumer accidentellement en causant des blessures. Tournez les 
commandes et la source de gaz sur la position d'ARR0T (OFF) quand l'appareil n'est pas utilis•.

MISE EN GARDE: 
Ne faites jamais fonctionner les br+leurs principaux du barbecue en m"me temps que le br+leur de 
la r*tissoire, car cela risque de surchau%er le barbecue et de causer un incendie, une explosion, des 
blessures ou des dommages mat•riels.

�-�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���T�P�O�U���Q�F�V�U���Ë�U�S�F���Q�B�T���F�Y�B�D�U�F�N�F�O�U�� 
comme montr%

�-�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���T�P�O�U���Q�F�V�U���Ë�U�S�F���Q�B�T���F�Y�B�D�U�F�N�F�O�U�� 
comme montr%



8

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�V���#�3�Â�-�&�6�3���%�&���-�"���3�¼�5�*�4�4�0�*�3�&���	�T���J�M���Z���B���M�J�F�V�
����

�������0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F��
�T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
���B�W�B�O�U���E���P�V�W�S�J�S���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[��

�������0�V�W�S�F�[���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O���Æ���E�F�V�Y��
tours*, soit le robinet principal d'arriv%e de gaz naturel.

������ �5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���E�F���M�B���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E�F���.�"�3�$�)�&���	�0�/�
��

�������&�O�G�P�O�D�F�[���F�U���U�F�O�F�[���F�O�G�P�O�D�Ê���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���M���"�-�-�6�.�&�6�3���­�-�&�$�5�3�0�/�*�2�6�&��

�������4�J���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���E�F���M�B���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���O�F���T���B�M�M�V�N�F���1�"�4���E�B�O�T���M�F�T���D�J�O�R���	���
���T�F�D�P�O�E�F�T���R�V�J���T�V�J�W�F�O�U�
�� 
�U�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
�
���B�U�U�F�O�E�F�[���D�J�O�R���N�J�O�V�U�F�T�
���Q�V�J�T���S�Ê�Q�Ê�U�F�[�� 
la proc%dure d'allumage. 

�������4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���Q�B�T���Æ���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���E�F���M�B���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���B�V���N�P�Z�F�O���E�F���M���B�M�M�V�N�F�V�S�
�� 
�T�V�J�W�F�[���M�F�T���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���Q�P�V�S���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���E�F���M�B���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T��

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�V���C�S�ß�M�F�V�S���Ë���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�&�"�3���;�0�/�&���	�T���J�M���Z���B���M�J�F�V�


������ �0�V�W�S�F�[�� �M�F�� �D�P�V�W�F�S�D�M�F�� �E�V�� �C�S�Ú�M�F�V�S�� �M�B�U�Ê�S�B�M�� �4�F�B�S�� �;�P�O�F���� �"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T�� �R�V�F�� �U�P�V�T�� �M�F�T�� �C�P�V�U�P�O�T�� �E�F�� �D�P�N�N�B�O�E�F�� �T�P�O�U�� �T�V�S�� �M�B�� �Q�P�T�J�U�J�P�O��
�E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
���B�W�B�O�U���E���P�V�W�S�J�S���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[��

������ �0�V�W�S�F�[�� �M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[��
(un & deux tours*, soit le robinet principal d'arriv%e de gaz naturel.

�������5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���Æ���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F���T�V�S���M�B��
�Q�P�T�J�U�J�P�O���j���4�&�"�3���)�*���v���	�4�"�*�4�*�3���.�"�9�
��

�������&�O�G�P�O�D�F�[���F�U���U�F�O�F�[���F�O�G�P�O�D�Ê���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���M���"�-�-�6�.�&�6�3���­�-�&�$�5�3�0�/�*�2�6�&��

�������4�J���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���Æ���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���O�F���T���B�M�M�V�N�F���1�"�4���E�B�O�T���M�F�T���D�J�O�R���	���
���T�F�D�P�O�E�F�T���R�V�J��
�T�V�J�W�F�O�U�
���U�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
�
���G�F�S�N�F�[���M�F���S�P�C�J�O�F�U��
d'arriv%e de GPL ou de gaz naturel, attendez cinq minutes, puis r%p%tez la  
proc%dure d'allumage. 

�������4�J���W�P�V�T���O���B�S�S�J�W�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���Q�B�T���Æ���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���4�F�B�S���;�P�O�F�
���T�V�J�W�F�[���M�F�T�� 
�E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���Q�P�V�S���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���4�F�B�S���;�P�O�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T��

MISE EN GARDE 
Ne faites jamais fonctionner les br+leurs principaux du barbecue en m"me temps que le br+leur de 
la r*tissoire, car cela risque de surchau%er le barbecue et de causer un incendie, une explosion, des 
blessures ou des dommages mat•riels.

�"�M�M�V�N�B�H�F���E�V���C�S�ß�M�F�V�S���Ë���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�M�M�V�N�F�U�U�F�T���	�T���J�M���Z���B���M�J�F�V�


�������0�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���4�F�B�S���;�P�O�F�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
��
avant d'ouvrir l'arriv%e de gaz.

�������0�V�W�S�F�[���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���H�B�[���	�V�O���Æ���E�F�V�Y���U�P�V�S�T�
�
���T�P�J�U���M�F���S�P�C�J�O�F�U���Q�S�J�O�D�J�Q�B�M���E���B�S�S�J�W�Ê�F��
de gaz naturel.

�������*�O�T�Ê�S�F�[���V�O�F���B�M�M�V�N�F�U�U�F���B�M�M�V�N�Ê�F���P�V���V�O���C�S�J�R�V�F�U���B�V���C�V�U�B�O�F���B�M�M�V�N�Ê���E�J�S�F�D�U�F�N�F�O�U���Æ���D�Ô�U�Ê���E�F���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���Æ���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F��

�������5�P�V�S�O�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���Æ���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���4�&�"�3���)�*���v���	�4�"�*�4�*�3���.�"�9�
�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F��
br/leur s'allume et reste allum%.

ATTENTION 
Il faut toujours pr•chau%er le barbecue avant de commencer la cuisson. Allumez tous les br+leurs et 
r•glez-les sur la position « HIGH » (MAX) pendant cinq (5) ‚ dix (17) minutes avec le couvercle ferm•. 
Apr#s le pr•chau%age, r•glez les commandes sur la position moyenne, qui convient ‚ la plupart des 
op•rations de cuisson.

Pour "teindre le gril

������ �5�P�V�S�O�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
����

������ �'�F�S�N�F�[���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-���F�O���U�P�V�S�O�B�O�U���M�F���W�P�M�B�O�U���E�F���N�B�O�’�V�W�S�F���Æ���G�P�O�E���E�B�O�T���M�F���T�F�O�T���E�F�T���B�J�H�V�J�M�M�F�T���E���V�O�F���N�P�O�U�S�F���P�V���G�F�S�N�F�[���M�F��
robinet d'arriv%e de gaz naturel.

�$�F�O�U�S�P�������������T�F�V�M�F�N�F�O�U��

�-�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���T�P�O�U���Q�F�V�U���Ë�U�S�F���Q�B�T��
exactement comme montr%



��

MISE EN GARDE
Si la quantit• de chaleur d•gag•e est trop faible, il se peut que le dispositif de limitation du d•bit ait •t• 
d•clench• par une fuite de gaz ou par l'emploi d'une mauvaise proc•dure d'allumage. Le cas •ch•ant, 
fermez le robinet du br+leur et le robinet de la bonbonne de gaz, puis v•ri!ez l'•tanch•it• du barbecue. 
Si vous ne d•celez aucune fuite, rallumez le br+leur.

Si le br+leur choisi ne s'allume pas, tournez imm•diatement le bouton de commande du br+leur et le 
robinet d'arr"t de la bonbonne de gaz sur la positi on d'ARR0T (OFF) a!n d'•viter toute accumulation de  gaz. 
Attendez cinq minutes pour permettre au gaz de se dissiper, puis r•p•tez la proc•dure d'allumage. Si vous 
n'arrivez pas ‚ allumer le br+leur au moyen de l'al lumeur, suivez les directives d'allumage par allumettes.

Conseils pour les grillades

�r���$�S�Ê�F�[���V�O�F���N�F�J�M�M�F�V�S�F���T�V�S�G�B�D�F���B�O�U�J���B�E�I�Ê�T�J�W�F���F�O���S�F�D�P�V�W�S�B�O�U���U�P�V�U�F�T���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E���V�O�F���D�P�V�D�I�F���E�F���T�I�P�S�U�F�O�J�O�H���W�Ê�H�Ê�U�B�M���P�V��
d'huile de cuisson avant de pr%chau$er le barbecue.  

�r���1�P�V�S���S�Ê�E�V�J�S�F���M�F�T���S�J�T�R�V�F�T���E���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U�T���Ê�D�M�B�J�S�T�
���H�B�S�E�F�[���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���C�J�F�O���Q�S�P�Q�S�F�
���D�V�J�T�J�O�F�[���E�F�T���D�P�V�Q�F�T���E�F���W�J�B�O�E�F���N�B�J�H�S�F�T�
��
retirez l'exc!s de gras avant la cuisson et %vitez la cuisson & des temp%ratures tr!s %lev%es.

�r���1�S�Ê�D�I�B�V�í�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*�(�)���B�W�B�O�U���E���Z���Q�P�T�F�S���M�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T��

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���E���B�K�V�T�U�F�S���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���B�Q�S�Í�T���M�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�B�H�F�����-�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*�(�)���T�F�S�U���B�V���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�B�H�F���S�B�Q�J�E�F���E�F��
�M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���F�U���Æ���M�B���D�V�J�T�T�P�O���E�F���C�J�G�U�F�D�L�T���F�U���E���B�V�U�S�F�T���D�P�V�Q�F�T���E�F���W�J�B�O�E�F��

�r���-�F���G�F�V���N�P�Z�F�O���E�P�J�U���Ë�U�S�F���V�U�J�M�J�T�Ê���Q�P�V�S���M�B���Q�M�V�Q�B�S�U���E�F�T���H�S�J�M�M�B�E�F�T�
���Q�P�V�S���M�B���D�V�J�T�T�P�O���F�U���Q�P�V�S���M�F���S�Ô�U�J�T�T�B�H�F��

�r���-�F���G�F�V���E�P�V�Y���E�P�J�U���Ë�U�S�F���V�U�J�M�J�T�Ê���Q�P�V�S���S�Ê�D�I�B�V�í�F�S�
���G�V�N�F�S���P�V���D�V�J�S�F���E�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���E�Ê�M�J�D�B�U�T��

�r���/�F���Q�F�S�D�F�[���K�B�N�B�J�T���M�B���W�J�B�O�E�F���Æ���M���B�J�E�F���E���V�O�F���G�P�V�S�D�I�F�U�U�F��

�r���/���B�K�P�V�U�F�[���Q�B�T���E�F���T�F�M���Æ���M�B���W�J�B�O�E�F���B�W�B�O�U���M�B���H�S�J�M�M�B�E�F�����D�F�M�B���D�P�O�U�S�J�C�V�F���Æ���S�Ê�E�V�J�S�F���M�B���U�F�O�E�S�F�U�Ê���E�F���M�B���W�J�B�O�E�F��

�r���/�F���Q�M�B�D�F�[���Q�B�T���E�F���W�J�B�O�E�F�T���D�P�O�H�F�M�Ê�F�T���T�V�S���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F�����D�F�M�B���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S�B���E�F���G�B�É�P�O���Q�F�S�N�B�O�F�O�U�F���M�B��
�T�V�S�G�B�D�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O�����'�B�J�U�F�T���E�Ê�H�F�M�F�S���M�B���W�J�B�O�E�F���Æ���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���B�N�C�J�B�O�U�F���P�V���B�V���S�Ê�G�S�J�H�Ê�S�B�U�F�V�S��

�r���-�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���E�F�W�F�[���B�S�S�P�T�F�S���E�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T�
���B�U�U�F�O�E�F�[���M�B���N�P�J�U�J�Ê���E�V���D�Z�D�M�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O���B�W�B�O�U���M���B�K�P�V�U���E�F���T�B�V�D�F�T������

�r���-�B�J�T�T�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���F�O���Q�M�B�D�F���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���D�V�J�T�J�O�F�[���B�ñ�O���E�F���Q�S�Ê�T�F�S�W�F�S���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F��

�r���1�S�P�U�Ê�H�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���E�V���W�F�O�U���F�U���E�F���M���B�J�S���G�S�P�J�E���Q�P�V�S���B�T�T�V�S�F�S���V�O���N�F�J�M�M�F�V�S���S�F�O�E�F�N�F�O�U��

�r���"�Q�S�Í�T���D�I�B�R�V�F���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O�
���M�B�J�T�T�F�[���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���T�F���S�F�G�S�P�J�E�J�S�
���W�J�E�F�[���M�B���D�V�W�F���Æ���H�S�B�J�T�T�F�
���G�S�P�U�U�F�[���M�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�F�T���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O��
�Q�S�P�E�V�J�U���O�F�U�U�P�Z�B�O�U���B�E�Ê�R�V�B�U�
���T�Ê�D�I�F�[���F�U���Q�S�P�U�Ê�H�F�[���M�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���I�P�V�T�T�F���Æ���H�S�J�M����

Conseils d'ordre g•n•ral pour le br+leur lat•ral (Centro 3877, 4877, 5877, 6877 et Breakfast Centre)

Votre br•leur lat€ral sert • faire bouillir, • sauter, • mijoter et • r€chau‚er facilement les aliments.

�r���1�P�V�S���E�F�T���S�Ê�T�V�M�U�B�U�T���P�Q�U�J�N�B�V�Y�
���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�F�[���W�P�U�S�F���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���������Æ���������N�J�O�V�U�F�T���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*�(�)��

�r���-�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���G�B�J�U�F�T���C�P�V�J�M�M�J�S���E�F���M���F�B�V���P�V���R�V�F���W�P�V�T���S�Ê�D�I�B�V�í�F�[���E�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���E���V�U�J�M�J�T�F�S���V�O�F���D�B�T�T�F�S�P�M�F���P�V���V�O��
�X�P�L���D�P�V�W�F�S�U�T��

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���B�V���H�B�[���F�T�U���Q�M�B�D�Ê���Æ���M���Ê�D�B�S�U���E�F�T���W�F�O�U�T���G�P�S�U�T���P�V���E�F���M���B�J�S���G�S�P�J�E�
���D�B�S���D�F�M�B���Q�P�V�S�S�B�J�U���O�V�J�S�F���H�S�B�O�E�F�N�F�O�U��
au pr%chau$age de votre br/leur lat%ral et & son rendement de cuisson.

CUISSON ET RENDEMENT 

!
!

! �t���"�5�5�&�/�5�*�0�/��

�t���&�7�*�5�&�;���-�&�4���#�3�6�-�6�3�&�4����

�t���/�&���5�0�6�$�)�&�;���1�"�4���-�0�3�4�2�6�&���-�&���#�#�2���&�4�5���6�5�*�-�*�4�&�&����

�t���4�6�3�'�"�$�&���&�9�5�3�&�.�&�.�&�/�5���$�)�"�6�%�&����

* LA REGION OMBRAG• DEVIENT EXTR€MEMENT 
CHAUDE LORS DE L'USAGE !
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�r���7�P�U�S�F���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���E�F�����������������Æ�����������������#�5�6���Q�S�F�O�E���Q�M�V�T���E�F���U�F�N�Q�T���Æ���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�F�S���F�U���Æ���D�V�J�S�F���M�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���R�V�F���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T��
utilisez votre cuisini!re chez vous.

�r���­�M�J�N�J�O�F�[���M�F�T���S�Ê�T�J�E�V�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���F�U���M�B���T�B�M�F�U�Ê���Q�S�Ê�T�F�O�U�T���T�V�S���M�B���T�V�S�G�B�D�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S��

�r���*�O�T�Q�F�D�U�F�[���F�U���O�F�U�U�P�Z�F�[���M���P�S�J�ñ�D�F���E�F���W�P�U�S�F���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���E�F���G�B�É�P�O���S�Ê�H�V�M�J�Í�S�F���B�ñ�O���E�F���W�P�V�T���B�T�T�V�S�F�S���R�V���J�M���F�T�U���F�Y�F�N�Q�U���E�F���S�Ê�T�J�E�V�T��
d'aliments, de toiles d'araign%es ou d'autres d%bris d'insectes qui pourraient causer un embrasement %clair.

Conseils d'ordre g•n•ral pour le br+leur de la r*tissoire (Centro 4877, 5877 et 6877)

Votre br•leur de r!tissoire donne • vos r!tis de poulet, de canard, de porc, de búuf, ou d'agneau la saveur 
riche typique de la cuisson • la r!tissoire. Les d€lais de cuisson sont plus courts car le br•leur de la r!tissoire 
fonctionne au moyen de chaleur infrarouge rayonnante.

�r���'�J�D�F�M�F�[���M�B���W�P�M�B�J�M�M�F���P�V���M�B���W�J�B�O�E�F���B�ñ�O���E�F���Q�S�Ê�T�F�S�W�F�S���T�B���G�P�S�N�F���T�V�S���U�P�V�T���M�F�T���D�Ô�U�Ê�T�����4�J���M�B���W�J�B�O�E�F���F�T�U���U�S�P�Q���M�P�V�S�E�F���P�V���E�F���G�P�S�N�F���J�S�S�Ê�H�V-
�M�J�Í�S�F�
���J�M���T�F���Q�F�V�U���R�V���F�M�M�F���O�F���Q�V�J�T�T�F���Q�B�T���C�J�F�O���U�P�V�S�O�F�S���F�U���F�M�M�F���E�P�J�U���B�M�P�S�T���Ë�U�S�F���D�V�J�U�F���Q�B�S���V�O�F���N�Ê�U�I�P�E�F���J�O�E�J�S�F�D�U�F���T�B�O�T���C�S�P�D�I�F����

�r���1�P�V�S���E�F�T���S�Ê�T�V�M�U�B�U�T���P�Q�U�J�N�B�V�Y�
���V�U�J�M�J�T�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���V�O�F���W�J�B�O�E�F���R�V�J���B���Ê�U�Ê���E�Ê�D�P�O�H�F�M�Ê�F���Q�F�O�E�B�O�U���M�B���O�V�J�U���B�V���S�Ê�G�S�J�H�Ê�S�B�U�F�V�S���P�V���Æ���U�F�N�Q�Ê�S�B-
ture ambiante.  

�r���*�O�T�Ê�S�F�[���M�B���C�S�P�D�I�F���E�B�O�T���M�B���W�J�B�O�E�F���E�B�O�T���M�F���T�F�O�T���E�F���M�B���M�P�O�H�V�F�V�S���F�U���B�U�U�B�D�I�F�[���M�B���Æ���M���B�J�E�F���E�F���Q�J�D�T����

�r���4�F�S�S�F�[���M�F�T���W�J�T���Æ���M���B�J�E�F���E�F���Q�J�O�D�F�T�������M�F�T���W�J�T���P�O�U���U�F�O�E�B�O�D�F���Æ���T�F���S�F�M�Ä�D�I�F�S���M�P�S�T�R�V�F���M�B���C�S�P�D�I�F���U�P�V�S�O�F��

�r���3�F�U�J�S�F�[���M�F���T�V�Q�Q�P�S�U���E�F���S�Ê�D�I�B�V�í�F�N�F�O�U���B�W�B�O�U���M���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O������

�r���$�F���C�B�S�C�F�D�V�F���B�V���H�B�[���D�P�N�Q�P�S�U�F���V�O���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���B�S�S�J�Í�S�F���E�F�����������������#�5�6�����-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���B�S�S�J�Í�S�F���F�T�U���D�P�O�É�V���Q�P�V�S���V�O�F���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O��
�F�O���D�P�O�K�P�O�D�U�J�P�O���B�W�F�D���M���F�O�T�F�N�C�M�F���E�F���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���$�F�O�U�S�P�����3�F�Q�P�S�U�F�[���W�P�V�T���Æ���M���F�O�T�F�N�C�M�F���E�F���S�Ô�U�J�T�T�P�J�S�F���Q�P�V�S���M�F�T���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T���S�F�M�B�U�J�W�F�T���Æ��
son utilisation et & son assemblage.  

�r���1�M�B�D�F�[���M�B���C�S�P�D�I�F���Q�S�Ê�Q�B�S�Ê�F���T�V�S���M�F�T���T�V�Q�Q�P�S�U�T���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F������

�r���*�O�T�U�B�M�M�F�[���M�F���N�P�U�F�V�S����

�r���1�M�B�D�F�[���V�O�F���D�B�T�T�F�S�P�M�F���Q�F�V���Q�S�P�G�P�O�E�F���T�P�V�T���M�B���W�J�B�O�E�F�����"�K�P�V�U�F�[���E�F���M���F�B�V�
���E�F���M�B���C�J�Í�S�F�
���E�V���W�J�O���P�V���E�V���D�P�O�T�P�N�N�Ê���Q�P�V�S���S�F�I�B�V�T�T�F�S���M�B��
�T�B�W�F�V�S�����$�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���T�F�S�U���Æ���S�F�D�V�F�J�M�M�J�S���M�F�T���Ê�D�P�V�M�F�N�F�O�U�T���E�F���M�J�R�V�J�E�F�T���Q�P�V�S���G�B�W�P�S�J�T�F�S���V�O���B�S�S�P�T�B�H�F���S�B�Q�J�E�F���F�U���D�S�Ê�F�S���V�O�F���E�Ê�M�J�D�J�F�V�T�F��
sauce, tout en maintenant la propret% de votre appareil.  

�r���-�F���M�J�R�V�J�E�F���E���B�S�S�P�T�B�H�F���E�P�J�U���Ë�U�S�F���B�K�P�V�U�Ê���B�V���C�F�T�P�J�O���F�U���J�M���O�F���G�B�V�U���Q�B�T���M�F���M�B�J�T�T�F�S���T���Ê�W�B�Q�P�S�F�S������

�r���1�P�V�S���H�B�S�E�F�S���M�F�T���K�V�T���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�F���M�B���W�J�B�O�E�F���F�U���Q�P�V�S���E�F�T���S�Ê�T�V�M�U�B�U�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���P�Q�U�J�N�B�V�Y�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V��
barbecue reste ferm% et que la temp%rature du br/leur est ajust%e lorsque cela est n%cessaire.   

�r���$�P�N�N�F�O�D�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���Æ���D�V�J�S�F���M�B���W�J�B�O�E�F���Æ���E�Ê�D�P�V�W�F�S�U���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*�(�)�����$�P�V�W�S�F�[���M�B���W�J�B�O�E�F���E�F���Q�B�Q�J�F�S���E���B�M�V�N�J�O�J�V�N���F�U���B�K�V�T�U�F�[���M�B��
temp%rature au besoin.

N'UTILISEZ PAS LE BR;LEUR ARRI/RE EN M0ME TEMPS QUE LES BR;LEURS PRINCIPAUX

Conseils d'ordre g•n•ral pour le br+leur infrarouge lat•ral Sear Zone (Centro 6877) MAINTENANT 
o%ert avec temp•rature ajustable Avertissements :

�r���­�7�*�5�&�;���-�&�4���#�-�&�4�4�6�3�&�4�������W�P�U�S�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���M�B�U�Ê�S�B�M���4�F�B�S���;�P�O�F���D�P�N�Q�S�F�O�E���V�O�F���Q�M�B�R�V�F���D�I�B�V�í�B�O�U�F���S�Ê�W�F�S�T�J�C�M�F���F�U���V�O�F���H�S�J�M�M�F��
�E�F���D�V�J�T�T�P�O���Q�P�M�Z�W�B�M�F�O�U�F���Q�P�V�S���M�F�T���D�B�T�T�F�S�P�M�F�T���F�U���M�F�T���X�P�L�T�������.�F�U�U�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���F�O���Q�M�B�D�F���M���B�D�D�F�T�T�P�J�S�F���E�P�O�U���W�P�V�T���B�W�F�[���C�F�T�P�J�O���E���B�C�P�S�E�
��
�B�W�B�O�U���E���B�M�M�V�N�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���4�F�B�S���;�P�O�F��

�r���1�0�3�5�&�;���5�0�6�+�0�6�3�4���E�F�T���H�B�O�U�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���V�U�J�M�J�T�F�[���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���M�B�U�Ê�S�B�M���Æ���I�B�V�U�F���J�O�U�F�O�T�J�U�Ê��

�r���5�&�/�&�;���5�0�6�+�0�6�3�4���M�F�T���F�O�G�B�O�U�T�
���M�F�T���B�O�J�N�B�V�Y���F�U���M�F�T���J�O�W�J�U�Ê�T���Ê�M�P�J�H�O�Ê�T���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���M�P�S�T�R�V�F���D�F�M�V�J���D�J���F�T�U���F�O���N�B�S�D�I�F��

�r���-�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���M�B�U�Ê�S�B�M���T�F�S�U���Æ���-���&�/�5�3�&�1�0�4�"�(�&���6�/�*�2�6�&�.�&�/�5�������/�F���M�F���G�F�S�N�F�[���R�V���V�O�F���G�P�J�T���R�V�F���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���B���S�F�G�S�P�J�E�J������

�r���/�F���G�F�S�N�F�[���K�B�N�B�J�T���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���M�P�S�T�R�V�F���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���F�T�U���F�O���N�B�S�D�I�F������

�r���/�F���N�F�U�U�F�[���K�B�N�B�J�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���D�P�O�H�F�M�Ê�T���T�V�S���M�B���Q�M�B�R�V�F���D�I�B�V�í�B�O�U�F�����'�B�J�U�F�T���U�P�V�K�P�V�S�T���E�Ê�H�F�M�F�S���M�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���B�V���S�Ê�G�S�J�H�Ê�S�B�U�F�V�S���P�V���Æ��
temp%rature ambiante avant de les faire cuire.

�r���$�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���M�B�U�Ê�S�B�M���D�P�N�Q�P�S�U�F���N�B�J�O�U�F�O�B�O�U���V�O�F���D�B�S�B�D�U�Ê�S�J�T�U�J�R�V�F���E���B�K�V�T�U�F�N�F�O�U���E�F���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���������/���V�U�J�M�J�T�F�[���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O��
�)�*���R�V�F���Q�P�V�S���M�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�B�H�F���	�T�F�V�M�F�N�F�O�U�������N�J�O�V�U�F�T�
���P�V���Q�P�V�S���T�B�J�T�J�S���E�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T������

�r���­�W�J�U�F�[���M�B���T�V�S�D�V�J�T�T�P�O���E�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���F�O���V�U�J�M�J�T�B�O�U���M�F���S�Ê�H�M�B�H�F���E�F���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���R�V�J���D�P�O�W�J�F�O�U���M�F���N�J�F�V�Y���B�V�Y���B�M�J�N�F�O�U�T���R�V�F���W�P�V�T���Q�S�Ê�Q�B�S�F�[������

�r���­�U�B�O�U���E�P�O�O�Ê���M�B���D�I�B�M�F�V�S���J�O�U�F�O�T�F���Q�S�P�E�V�J�U�F���Q�B�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���4�F�B�S���;�P�O�F�
���M�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���M�B�J�T�T�Ê�T���T�B�O�T���T�V�S�W�F�J�M�M�B�O�D�F���T�V�S���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���Q�F�V-
vent br/ler rapidement.  

�r���­�W�J�U�F�[���M�F�T���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U�T���Ê�D�M�B�J�S�T���F�O���J�O�T�Q�F�D�U�B�O�U���F�U���F�O���O�F�U�U�P�Z�B�O�U���S�Ê�H�V�M�J�Í�S�F�N�F�O�U���M�F���U�V�C�F���E�F���W�F�O�U�V�S�J���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���M�B�U�Ê�S�B�M���4�F�B�S���;�P�O�F�
��
en enlevant tous les d%bris pr%sents.
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�r���$�V�J�T�T�P�O���Æ���G�F�V���W�J�G�������V�U�J�M�J�T�F�[���M�F���W�F�S�T�P���E�F���M�B���H�S�J�M�M�F���D�P�N�Q�P�S�U�B�O�U���V�O���S�F�W�Ë�U�F�N�F�O�U���B�E�B�Q�U�Ê���Q�P�V�S���G�B�J�S�F���D�V�J�S�F���Æ���G�F�V���W�J�G���M�F�T���T�U�F�B�L�T���F�U���M�F�T���Q�P�J�T-
sons. R%duisez toujours la temp%rature apr!s 2 minutes.

�r���-�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���V�U�J�M�J�T�F�[���M�B���H�S�J�M�M�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���D�F�M�M�F���D�J���F�T�U���D�P�S�S�F�D�U�F�N�F�O�U���F�O�E�V�J�U�F���E�F���(�3�"�*�4�4�&���7�­�(�­�5�"�-�&���"�-�*-
�.�&�/�5�"�*�3�&���B�W�B�O�U���E�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�F�S�����1�P�V�S���M�F�T���B�M�J�N�F�O�U�T���Q�M�V�T���E�Ê�M�J�D�B�U�T���Æ���D�V�J�T�T�P�O���S�B�Q�J�E�F�
���D�P�N�N�F���M�F�T���’�V�G�T���P�V���M�F�T���D�S�Ë�Q�F�T�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T��
�U�P�V�K�P�V�S�T���E�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�F�S���M�B���H�S�J�M�M�F���Q�F�O�E�B�O�U���Q�M�V�T���E�F�������N�J�O�V�U�F�T���F�U���E�F���S�Ê�E�V�J�S�F���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���T�V�S���.�*�+�0�5�&�3������

�r���'�S�J�U�V�S�F�������P�Q�U�J�P�O���Æ���V�U�J�M�J�T�F�S���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���D�V�J�T�J�O�F�[���B�W�F�D���V�O���X�P�L�����6�U�J�M�J�T�F�[���V�O���D�P�V�W�F�S�D�M�F���P�V���V�O�F���H�S�J�M�M�F���B�O�U�J���Ê�D�M�B�C�P�V�T�T�V�S�F�T���Q�P�V�S��
�F�N�Q�Ë�D�I�F�S���M�F�T���Q�S�P�K�F�D�U�J�P�O�T���E�F���H�S�B�J�T�T�F����

�1�P�V�S���Q�M�V�T���E�F���S�F�O�T�F�J�H�O�F�N�F�O�U�T���T�V�S���M���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O���E�V���C�S�ß�M�F�V�S���4�F�B�S���;�P�O�F�
���T�V�S���M�B���S�Ï�T�P�M�V�U�J�P�O���E�F���Q�S�P�C�M�Ò�N�F�T���F�U��
pour obtenir des tableaux de d"lais de cuisson, rendez-vous sur notre site Web € l'adresse 

www.centrobbqs.com.

VOYANTS < DEL DU BARBECUE (pr•assembl•s sur le Centro 6877) 

Attention

�r���/�&���'�"�*�5�&�4���1�"�4���'�0�/�$�5�*�0�/�/�&�3���M�F�T���W�P�Z�B�O�U�T���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���M�P�S�T�R�V�F���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�T�U���G�F�S�N�Ê��

�r���&�/�-�&�7�&�;���M�F�T���W�P�Z�B�O�U�T���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���M�F���S�F�N�J�T�F�[���Q�P�V�S���V�O�F���M�P�O�H�V�F���Q�Ê�S�J�P�E�F��

�r���&�/�-�&�7�&�;���M�F�T���C�B�U�U�F�S�J�F�T���E�V���D�P�N�Q�B�S�U�J�N�F�O�U���E�F�T���W�P�Z�B�O�U�T���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���S�F�N�J�T�F�[���D�F�M�V�J���D�J����

�r�� �­�7�*�5�&�;�� �M�F�T�� �E�P�N�N�B�H�F�T�� �D�B�V�T�Ê�T�� �Q�B�S�� �M���F�B�V�� �F�U�� �Q�B�S�� �M���F�O�W�J�S�P�O�O�F�N�F�O�U�� �F�O�� �S�F�U�J�S�B�O�U�� �M�F�T�� �W�P�Z�B�O�U�T�� �E�V�� �C�B�S�C�F�D�V�F�� �M�P�S�T�R�V�F�� �M�F�T�� �D�P�O�E�J�U�J�P�O�T��

m%t%orologiques sont di;ciles.

Dispositif de r•gulation de d•bit  

�4�J���W�P�V�T���Ï�Q�S�P�V�W�F�[���V�O���E�F�T���Q�S�P�C�M�Ò�N�F�T���E�F���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�N�F�O�U���T�V�J�W�B�O�U�T�
���J�M���T�F���Q�F�V�U���R�V�F���W�P�V�T���B�Z�F�[���B�D�U�J�W�Ï���M�F��
dispositif de r"gulation de d"bit du r"gulateur. 

�r���-�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���O���B�U�U�F�J�H�O�F�O�U���Q�B�T���V�O�F���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���T�V�î�T�B�N�N�F�O�U���Ê�M�F�W�Ê�F��

�r���-�F�T���ó�B�N�N�F�T���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�P�O�U���G�B�J�C�M�F�T

�r���-�B���Q�S�F�T�T�J�P�O���E�V���H�B�[���F�T�U���G�B�J�C�M�F

�r���-�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���O�F���S�F�T�U�F�O�U���Q�B�T���B�M�M�V�N�Ê�T

R•initialisation de la fonction de r•gulation de d•bit

������ �"�Q�S�Í�T���B�W�P�J�S���N�J�T���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���F�U���M�B���T�P�V�S�D�F���E�F���H�B�[���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���0�'�'�
���P�V�W�S�F�[���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F

������ �%�Ê�C�S�B�O�D�I�F�[���M�F���U�V�Z�B�V���F�U���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���E�V���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F

������ �.�F�U�U�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*

������ �"�U�U�F�O�E�F�[���E�F�������Æ�������N�J�O�V�U�F�T���Q�P�V�S���Q�F�S�N�F�U�U�S�F���Æ���M���F�Y�D�Í�T���E�F���H�B�[���Q�S�Ê�T�F�O�U���E�B�O�T���M�F�T���W�B�M�W�F�T���F�U���E�B�O�T���M�F���D�P�O�E�V�J�U���E�F���T�F���E�J�T�T�J�Q�F�S

������ �.�F�U�U�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���0�'�'

������ �"�W�F�D���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���U�P�V�K�P�V�S�T���0�6�7�&�3�5�
���S�F�C�S�B�O�D�I�F�[���M�F���U�V�Z�B�V���F�U���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���T�V�S���M�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F�����/�F�� 
 faussez pas le +letage du branchement. 

������ �4�F�S�S�F�[���M�F���Æ���M�B���N�B�J�O���V�O�J�R�V�F�N�F�O�U����

������ �7�Ê�S�J�ñ�F�[���U�P�V�T���M�F�T���C�S�B�O�D�I�F�N�F�O�U�T���E�V���U�V�Z�B�V���Q�P�V�S���W�P�V�T���B�T�T�V�S�F�S���R�V���J�M���F�T�U���C�J�F�O���T�D�F�M�M�Ê��

������ �'�B�J�U�F�T���U�P�V�S�O�F�S���M�F�O�U�F�N�F�O�U���M�F���C�P�V�U�P�O���E���B�M�M�V�N�B�H�F���Q�P�V�S���M�F���N�F�U�U�S�F���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���0�/�
���E�F���›���Æ���˜���U�P�V�S���Æ���D�I�B�R�V�F���G�P�J�T������

�������� �"�U�U�F�O�E�F�[���F�O�W�J�S�P�O�������T�F�D�P�O�E�F�T���B�ñ�O���E�F���E�P�O�O�F�S���M�F���U�F�N�Q�T���Æ���M�B���Q�S�F�T�T�J�P�O���E�V���U�V�Z�B�V���F�U���E�V���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���E�F���T�F���T�U�B�C�J�M�J�T�F�S���	�Q�P�V�S�� 
�� �F�N�Q�Ë�D�I�F�S���M�B���S�Ê�B�D�U�J�W�B�U�J�P�O���E�V���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���S�Ê�H�V�M�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U�
������

�������� �.�F�U�U�F�[���M�F���C�P�V�U�P�O���E�F���D�P�O�U�S�Ô�M�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���D�I�P�J�T�J���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���)�*��

�������� �"�Q�Q�V�Z�F�[���T�V�S���M�F���C�P�V�U�P�O���E���B�M�M�V�N�B�H�F���Ê�M�F�D�U�S�P�O�J�R�V�F���P�V���B�M�M�V�N�F�[���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���D�I�P�J�T�J���Æ���M���B�J�E�F���E���V�O�F���B�M�M�V�N�F�U�U�F���F�U���E���V�O���Q�P�S�U�F���B�M�M�V 
 mettes ou d'un allume-feu.

<vitez d'activer la fonction de r%gulation de d%bit���F�O���T�V�J�W�B�O�U���M�F�T���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F�T���E�F���E�Ê�N�B�S�S�B�H�F���F�U���E���B�S�S�Ë�U���D�P�S�S�F�D�U�F�T���F�U���F�O���F�í�F�D�U�V�B�O�U��
�V�O���U�F�T�U���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���D�P�N�Q�M�F�U���F�U���V�O�F���W�Ê�S�J�ñ�D�B�U�J�P�O���E�F���T�Ú�S�F�U�Ê���B�ñ�O���E�F���W�P�V�T���B�T�T�V�S�F�S���R�V���J�M���O���Z���B���Q�B�T���E�F���G�V�J�U�F�T���E�B�O�T���M�F���T�Z�T�U�Í�N�F�
���F�U���R�V�F��
la source de gaz est correctement reli%e & la rampe de gaz.

�&�O���H�B�S�E�B�O�U���M�F�T���C�S�ß�M�F�V�S�T���E�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���Q�S�P�Q�S�F�T���F�U���F�Y�F�N�Q�U�T���E�F���E�Ï�C�S�J�T���F�U���F�O���T�V�S�W�F�J�M�M�B�O�U���M���B�Q�Q�B�S�J�U�J�P�O���E���P�C�T�U�S�V�D�U�J�P�O�T��
comme les toiles d'araign"es, vous assurez la protection de votre famille contre les risques d'accidents comme les 
EMBRASEMENTS $CLAIRS et les FEUX DE GRAISSE. Pour plus de renseignements sur ces dangers, rendez-vous sur 
notre site Web € l'adresse www.centrobbqs.com.
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Les araign%es et les insectes sont attir%s par l'odeur du propane et 
du gaz naturel, et construisent souvent leur nid dans les br/leurs 
de barbecues, ce qui constitue l'une des principales causes des 
�&�.�#�3�"�4�&�.�&�/�5�4���­�$�-�"�*�3�4���������&�O���B�M�M�V�N�B�O�U���W�P�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�B�O�T���E���B�C�P�S�E��
�J�O�T�Q�F�D�U�F�S���F�U���O�F�U�U�P�Z�F�S���M�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J�
���M�F�T���P�S�J�ñ�D�F�T���F�U���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S��
des br/leurs, vous risquez un embrasement %clair qui peut endom-
mager votre barbecue et votre maison ou vous blesser.

Reportez-vous • la section « Nettoyage et entretien » du pr€sent 
manuel pour obtenir des conseils sur l'entretien ad€quat du br•leur.

EMBRASEMENTS €CLAIRS

Caract"ristiques d'un embrasement "clair

�r���*�O�D�F�O�E�J�F���R�V�J���T�F���Q�S�P�E�V�J�U���Æ���M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�P�Ï�U�J�F�S���Æ���C�S�Ú�M�F�V�S�T

�r���&�O���H�Ê�O�Ê�S�B�M�
���W�J�T�J�C�M�F���E�F���M���B�S�S�J�Í�S�F���P�V���E�V���E�F�T�T�P�V�T���E�V���Q�B�O�O�F�B�V���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F

�r���1�F�V�U���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S���M�F���Q�B�O�O�F�B�V���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F�
���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F�
���F�U���T�F�M�P�O���M���J�O�U�F�O�T�J�U�Ê���E�V���G�F�V�
���Q�F�V�U���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S��
�M�F���U�V�Z�B�V�
���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���F�U���M�F���D�P�O�E�V�J�U

�r���-�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���Q�F�V�W�F�O�U���Q�S�F�O�E�S�F���G�F�V���F�U���E�F���H�S�B�O�E�F�T���ó�B�N�N�F�T���K�B�V�O�F�T���Q�F�V�W�F�O�U���F�O���K�B�J�M�M�J�S

�r���-�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���Q�F�V�W�F�O�U���O�F���Q�B�T���T���B�M�M�V�N�F�S��

�r���%�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���D�I�B�V�E�T���Q�F�V�W�F�O�U���J�O�E�J�R�V�F�S���R�V�F���M�F�T���D�P�O�E�J�U�J�P�O�T���Q�S�P�Q�J�D�F�T���Æ���V�O���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U���Ê�D�M�B�J�S���T�P�O�U���Q�S�Ê�T�F�O�U�F�T

Pr"venez les embrasements "clairs :

�r���&�O���F�í�F�D�U�V�B�O�U���E�F�T���U�F�T�U�T���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���T�V�S���U�P�V�T���M�F�T���C�S�B�O�D�I�F�N�F�O�U�T

�r���&�O���S�F�U�J�S�B�O�U���M�F���Q�B�O�O�F�B�V���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F���Q�P�V�S���J�O�T�Q�F�D�U�F�S���M�F���D�P�O�E�V�J�U���F�U���M�F�T���W�B�M�W�F�T���F�U���Z���E�Ê�U�F�D�U�F�S���E�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���P�V���E�F�T���G�V�J�U�F�T

�r���&�O���S�F�U�J�S�B�O�U���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���B�ñ�O���E�F���M�F�T���O�F�U�U�P�Z�F�S���F�U���E�F���E�Ê�U�F�D�U�F�S���M�B���Q�S�Ê�T�F�O�D�F���E���P�C�T�U�S�V�D�U�J�P�O�T�����F�O���F�í�F�D�U�V�B�O�U���E�F�T���W�Ê�S�J�ñ�D�B�U�J�P�O�T���E�F��
s/ret% et l'entretien des br/leurs

FEUX DE GRAISSE

Caract"ristiques d'un feu de graisse

�r���*�O�D�F�O�E�J�F���R�V�J���T�F���Q�S�P�E�V�J�U���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�P�Ï�U�J�F�S���Æ���C�S�Ú�M�F�V�S�T�����1�F�V�U���E�F�W�F�O�J�S���J�O�D�P�O�U�S�Ô�M�B�C�M�F���T���J�M���O���F�T�U���Q�B�T���T�V�S�W�F�J�M�M�Ê��

�r���4���B�D�D�P�N�Q�B�H�O�F���F�O���H�Ê�O�Ê�S�B�M���E�F���ó�B�N�N�F�T���I�B�V�U�F�T�
���E�F���C�F�B�V�D�P�V�Q���E�F���G�V�N�Ê�F���F�U���E�F���T�V�J�F���O�P�J�S�F

�r���1�F�V�U���F�O�U�S�B�Ï�O�F�S���M�B���D�B�S�C�P�O�J�T�B�U�J�P�O���E�F���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F�
���E�F�T���Q�B�O�O�F�B�V�Y���M�B�U�Ê�S�B�V�Y���E�V���D�P�V�W�F�S�D�M�F���	�Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S��
�F�U���Æ���M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�
�
���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S���M�B���K�B�V�H�F���E�F���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F�
���F�O�U�S�B�Ï�O�F�S���V�O�F���D�P�M�P�S�B�U�J�P�O���C�S�V�O�Ä�U�S�F���E�F�T���D�P�V�W�F�S�D�M�F�T���E���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E-
able et provoquer l'accumulation de suie et de cendres sur les grilles de cuisson.

Pr"venez les feux de graisse :

�r���&�O���H�B�S�E�B�O�U���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���C�J�F�O���Q�S�P�Q�S�F
�r���&�O���O�F�U�U�P�Z�B�O�U���G�S�Ê�R�V�F�N�N�F�O�U���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���F�U���M�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���E�F���S�Ê�D�V�Q�Ê�S�B�U�J�P�O���E�F���H�S�B�J�T�T�F
�r���&�O���D�I�B�O�H�F�B�O�U���G�S�Ê�R�V�F�N�N�F�O�U���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F��
�r���&�O���O�F���D�V�J�T�B�O�U���Q�B�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���Æ���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���N�B�Y�J�N�B�M�F���T�V�S���E�F���M�P�O�H�V�F�T���Q�Ê�S�J�P�E�F�T
�r���&�O���C�S�Ú�M�B�O�U���M���B�D�D�V�N�V�M�B�U�J�P�O���R�V�J���T�F���G�P�S�N�F���T�V�S���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���F�U���T�V�S���M�F�T���Q�M�B�R�V�F�T���E�F���S�Ê�Q�B�S�U�J�U�J�P�O���E�F���M�B���D�I�B�M�F�V�S���B�Q�S�Í�T��

chaque utilisation

POUR VOTRE S€CURIT€

�t���/�&���+�&�5�&�;���1�"�4���E���F�B�V���T�V�S���V�O���G�F�V���E�F���H�S�B�J�T�T�F

�t���"�4�4�6�3�&�;���7�0�6�4���E�F���T�V�J�W�S�F���M�F�T���Ï�U�B�Q�F�T���S�F�M�B�U�J�W�F�T���B�V�Y���W�Ï�S�J�ö�D�B�U�J�P�O�T���E�F���T�ß�S�F�U�Ï�
���M�F�T���Q�S�P�D�Ï�E�V�S�F�T���E���F�O�U�S�F�U�J�F�O���F�U���M�F�T���E�J�S�F�D�U�J�W�F�T��
contenues dans le pr!sent manuel avant d'utiliser le barbecue

�t���1�3�0�5�²�(�&�;���W�P�U�S�F���G�B�N�J�M�M�F���F�U���W�P�U�S�F���N�B�J�T�P�O���F�O���F�ò�F�D�U�V�B�O�U���V�O���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���F�U���V�O���F�O�U�S�F�U�J�F�O���S�Ï�H�V�M�J�F�S�T���E�F�T���D�P�N�Q�P�T�B�O�U�T���Q�S�J�O�D�J-
�Q�B�V�Y���E�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F�
���Z���D�P�N�Q�S�J�T���M�F�T���C�S�ß�M�F�V�S�T�
���M�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ø�B�N�N�F�T�
���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���Ë���H�S�B�J�T�T�F���F�U���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O��

�t���(�"�3�%�&�;���®���1�0�3�5�²�&���%�&���-�"���.�"�*�/���E�V���C�J�D�B�S�C�P�O�B�U�F���E�F���T�P�V�E�F���Q�P�V�S���Ï�U�F�J�O�E�S�F���M�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T

 

PANNEAU 
DE COMMANDE

VALVE

BRÛLEUR

WEB D'ARAIGNÉE 
À L'INTÉRIEUR
DE VENTURI
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D"PANNAGE

R•solution de probl#mes de fonctionnement de l'ALLUMEUR

�4�J���W�P�V�T���Ê�Q�S�P�V�W�F�[���E�F�T���Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���B�W�F�D��l'allumage "lectronique de votre barbecue, une inspection visuelle rapide des %l%-
ments suivants vous aidera & en identi+er la cause :

1. V%ri+ez que les +les d'%lectrodes ou les +ls de terre soient correctement branch%s.

2. <tat des +ls : d%tecter les d%chirures ou les dommages

3. <tat de l'%lectrode : d%tecter la pr%sence de +ssures dans l'isolant en porcelaine

�������3�F�N�Q�M�B�D�F�N�F�O�U���E�F���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F�����7�Ê�S�J�ñ�D�B�U�J�P�O���E�F���M���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O���B�E�Ê�R�V�B�U�F���E�F���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F

�������7�Ê�S�J�ñ�D�B�U�J�P�O���E�V���ñ�M�F�U�B�H�F���E�V���D�B�Q�V�D�I�P�O���E���B�M�M�V�N�B�H�F���E�F���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F

�������*�O�T�Q�F�D�U�J�P�O���E�F���M���F�T�Q�B�D�F���F�O�U�S�F���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F�
���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S���E�V���D�P�M�M�F�D�U�F�V�S���E�F���H�B�[���F�U���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S

�������*�O�T�Q�F�D�U�J�P�O���E�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���T�V�S���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S���E�F���M���B�M�M�V�N�F�V�S���Ê�M�F�D�U�S�P�O�J�R�V�F

8. V%ri+cation de la production d'%tincelles par l'%lectrode lorsque le bouton de l'allumeur est enfonc%

PROBL=ME CAUSE MESURE CORRECTRICE

L'allumeur ne produit pas d'%tincelles Ð
�-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���T���B�M�M�V�N�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F��
allumette, mais pas avec l'allumeur

L'%lectrode est encrass%e �&�T�T�V�Z�F�[���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O��
�D�I�J�í�P�O���E�P�V�Y���F�U���Q�S�P�Q�S�F�����4�J���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F��
est recouverte d'une accumula-
tion de graisse ou de rouille, poncez 
doucement le bout de l'%lectrode et 
�O�F�U�U�P�Z�F�[���M�F���Æ���M���B�J�E�F���E���B�M�D�P�P�M��

L'%lectrode ou le br/leur sont humides�&�T�T�V�Z�F�[���M�F�T���E�F�V�Y���Q�B�S�U�J�F�T���F�O���W�P�V�T���B�T-
surant qu'elles sont bien s!ches avant 
�E���F�T�T�B�Z�F�S���E���B�M�M�V�N�F�S���Æ���O�P�V�W�F�B�V��

L'isolant en porcelaine ou en c%ramique 
de l'%lectrode est +ssur%

Lorsque la surface de mise & la terre 
du br/leur se recouvre de graisse et 
de r%sidus, l'isolant en porcelaine de 
l'%lectrode peut se +ssurer en raison 
de la chaleur. Lorsque cela se produit, 
l'%tincelle qui se d%place dans l'isolant 
est expuls%e par la +ssure (les +ssures 
recueillent l'humidit% et r%duisent 
l'intensit% de l'%tincelle*, et l'allumage 
�O�F���T�F���G�F�S�B���R�V�F���M�P�S�T�R�V���J�M���Z���B�V�S�B���V�O�F���B�D�D�V-
mulation de gaz. Remplacez l'%lectrode.

Le +l-%lectrode (+l de connexion* est d%-
branch% ou sa connexion est desserr%e

�"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���ñ�M���E�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O�
���E�V��
module d'allumage %lectronique jusqu'& 
�M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F�
���F�T�U���C�J�F�O���ñ�Y�Ê�����%�F�T���D�P�O�U�B�D�U�T��
�M�Ä�D�I�F�T���P�V���S�P�V�J�M�M�Ê�T���E�V���T�Z�T�U�Í�N�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F��
et de l'%lectrode peuvent nuire & leur 
fonctionnement. Le branchement peut 
�T�P�V�W�F�O�U���Ë�U�S�F���D�P�S�S�J�H�Ê���T�J�N�Q�M�F�N�F�O�U���F�O��
d%branchant et en rebranchant les dif-
f%rents +ls-%lectrodes.

La batterie du module d'allumage 
%lectronique est & plat

�*�M���T�F���Q�F�V�U���R�V�F���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F���T�J�U�V�Ê�F���E�B�O�T���M�F��
module d'allumage %lectronique soit & 
plat. Remplacez la batterie La borne posi-
�U�J�W�F���	���
���E�P�J�U���Ë�U�S�F���Q�P�T�J�U�J�P�O�O�Ê�F���W�F�S�T���M�F���C�B�T��

�/�F���M�B�J�T�T�F�[���Q�B�T���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S��
du module d'allumage %lectronique 
�Q�F�O�E�B�O�U���E�F���M�P�O�H�V�F�T���Q�Ê�S�J�P�E�F�T���P�Ü���W�P�V�T��
n'utilisez pas votre barbecue. L'acide 
sulfurique et la corrosion peuvent 
causer des dommages permanents au 
module d'allumage %lectronique.



����

PROBL=ME CAUSE MESURE CORRECTRICE

Le capuchon de la batterie n'est pas 
correctement +let% 

Retirez le capuchon de la batterie 
d'allumage %lectronique et +xez-le & nou-
�W�F�B�V�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���D�B�Q�V�D�I�P�O���F�T�U��
bien +x%, sans fausser le +letage.

L'%lectrode produit des %tincelles, mais 
le br/leur ne s'allume pas. 

L'espace autour de l'%lectrode n'est pas 
ad%quat

�*�M���E�P�J�U���Z���B�W�P�J�S���V�O���F�T�Q�B�D�F���B�E�Ê�R�V�B�U���F�O�U�S�F��
l'%lectrode et le br/leur. L'%lectrode doit 
�T�F���U�S�P�V�W�F�S���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�P�Ï�U�J�F�S���E�V���D�P�M-
�M�F�D�U�F�V�S�
���Æ���V�O�F���E�J�T�U�B�O�D�F���E�F�������������P�V���V�O���Q�F�V��
�Q�M�V�T���E�F�����������E�F���Q�P���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S�����6�O���F�T�Q�B�D�F��
trop important ou trop petit peut nuire & 
la capacit% de l'%lectrode de produire une 
%tincelle permettant l'allumage du br/leur.

�#�P�Ï�U�J�F�S���E�V���D�P�M�M�F�D�U�F�V�S���F�O�E�P�N�N�B�H�Ê �-���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���F�T�U���Q�S�P�U�Ê�H�Ê�F���Q�B�S���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S��
du collecteur, qui emprisonne les 
�T�B�M�F�U�Ê�T���B�ñ�O���E���F�N�Q�Ë�D�I�F�S���M�B���D�P�S�S�P�T�J�P�O���E�F��
�M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���F�U���E�V���C�P�Ï�U�J�F�S���E�V���D�P�M�M�F�D�U�F�V�S����
�4�J���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���P�V���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S���T�P�O�U���S�P�V�J�M�M�Ê�T�
��
�W�P�V�T���Q�P�V�W�F�[���M�F�T���Q�P�O�D�F�S���B�V���N�P�Z�F�O���E�F��
papier abrasif +n a+n de r%tablir leur 
�C�P�O���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�N�F�O�U�����4�J���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S���E�V��
collecteur est perc% ou us% par une 
corrosion excessive, il faut le remplacer.

�0�C�T�U�S�V�D�U�J�P�O���E�B�O�T���M�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J �-���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���E�P�J�U���Ë�U�S�F���F�í�F�D�U�V�Ê��
a+n d'%liminer toute obstruction dans les 
�U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���Q�P�V�W�B�O�U���F�N�Q�Ë�D�I�F�S���M�F��
br/leur de s'allumer.

�'�B�J�C�M�F���O�J�W�F�B�V�
���B�C�T�F�O�D�F���E�F���H�B�[���P�V��
source de gaz ferm%e

V%ri+ez le niveau du r%servoir de pro-
�Q�B�O�F���F�U���S�F�N�Q�M�J�T�T�F�[���M�F���B�V���C�F�T�P�J�O�����0�V�W�S�F�[��
la valve du r%servoir si elle est ferm%e. 

Le dispositif de r%gulation de d%bit du 
r%gulateur a %t% activ% 

�4�V�J�W�F�[���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E�F���S�F�N�J�T�F���Æ���[�Ê�S�P���E�V��
dispositif de r%gulation de d%bit du r%gu-
lateur ou e$ectuez un test d'%tanch%it% 
pour vous assurer que le dispositif de 
r%gulation de d%bit n'a pas %t% activ% en 
�S�B�J�T�P�O���E���V�O�F���G�V�J�U�F���E�B�O�T���M�F���T�Z�T�U�Í�N�F��

Les tubes de venturi ne sont pas cor-
rectement plac%s au-dessus des ori+ces 
d'%jection de gaz

�"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���F�T�U���D�P�S�S�F�D�U�F-
ment install%. 

PROBL=ME D$TERMINATION DE LA CAUSE

Le br/leur ne s'allume pas (ni avec 
l'allumeur ni avec une allumette*

�r���1�S�P�Q�B�O�F���J�O�T�V�î�T�B�O�U���P�V���Ê�Q�V�J�T�Ê
�r���-�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���P�V���M�B���W�B�M�W�F���E���B�Q�Q�S�P�W�J�T�J�P�O�O�F�N�F�O�U���E�F���H�B�[���T�P�O�U���Ê�U�F�J�O�U�T
�r���6�O�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O���Q�P�T�J�U�J�W�F���O���B���Q�B�T���Ê�U�Ê���Ê�U�B�C�M�J�F���F�O�U�S�F���M�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���F�U���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S�����-�F��
r%gulateur ne laisse pas passer le gaz dans le conduit

�r���-�F�T���P�S�J�ñ�D�F�T���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���P�V���M�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���T�P�O�U���P�C�T�U�S�V�Ê�T
�r���-�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���O�F���T�P�O�U���Q�B�T���D�P�S�S�F�D�U�F�N�F�O�U���Q�M�B�D�Ê�T���B�V���E�F�T�T�V�T���E�F�T���P�S�J�ñ�D�F�T���E�F��
la valve

�r���-�F���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���S�Ê�H�V�M�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U���E�V���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���B���Ê�U�Ê���B�D�U�J�W�Ê

�-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���T���B�M�M�V�N�F���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F��
allumette, mais pas avec l'allumeur 
�	�"�6�$�6�/�&���­�5�*�/�$�&�-�-�&�


�r���$�P�O�O�F�Y�J�P�O���E�V���ñ�M���Æ���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���E�F�T�T�F�S�S�Ê�F
�r���-���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���F�T�U���C�S�J�T�Ê�F�����M���J�T�P�M�B�O�U���F�O���D�Ê�S�B�N�J�R�V�F���E�F���M���Ê�M�F�D�U�S�P�E�F���F�T�U���F�O�E�P�N�N�B�H�Ê
�r���'�B�J�C�M�F���N�J�T�F���Æ���M�B���U�F�S�S�F�����M�F���C�S�B�O�D�I�F�N�F�O�U���E�V���N�P�E�V�M�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F���O���B���Q�B�T���Ê�U�Ê�� 
e$ectu% correctement 

�r���-�B���C�B�U�U�F�S�J�F���F�T�U���F�O�E�P�N�N�B�H�Ê�F���P�V���Æ���Q�M�B�U
�r���"�M�M�V�N�F�V�S���E�Ê�G�F�D�U�V�F�V�Y

R•solution de probl#mes de fonctionnement du BR;LEUR



����

PROBL=ME D$TERMINATION DE LA CAUSE

Pr%sence de feu au niveau du bouton 
et du panneau de commande = em-
brasement %clair

�r���-�F�T���P�S�J�ñ�D�F�T���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S�
���M�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���P�V���M�F�T���U�V�Z�B�V�Y���E���Ê�K�F�D�U�J�P�O���E�F���H�B�[�� 
sont obstru%s

�r���-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���O���F�T�U���Q�B�T���D�P�S�S�F�D�U�F�N�F�O�U���Q�M�B�D�Ê���B�V���E�F�T�T�V�T���E�V���U�V�Z�B�V���E���Ê�K�F�D�U�J�P�O���E�F���H�B�[

Pr%sence de "ammes jaunes et  
de fum%e 

�r���5�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���P�C�T�U�S�V�Ê�T����
�r���1�S�Ê�T�F�O�D�F���F�Y�D�F�T�T�J�W�F���E�F���T�F�M�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���T�V�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S

�6�O�F���ó�B�N�N�F���K�B�J�M�M�J�U���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���-�0�8 �r���$�P�O�E�J�U�J�P�O�T���E�F���W�F�O�U�T���G�P�S�U�T�������E�Ê�Q�M�B�D�F�[���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���E�F���G�B�É�P�O���Æ���M�F���Q�S�P�U�Ê�H�F�S���E�V���W�F�O�U
�r���-�F���O�J�W�F�B�V���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���F�T�U���G�B�J�C�M�F
�r���-�F���C�S�Ú�M�F�V�S���O���F�T�U���Q�B�T���Q�M�B�D�Ê���D�P�S�S�F�D�U�F�N�F�O�U���T�V�S���M�F���U�V�Z�B�V���E���Ê�K�F�D�U�J�P�O���E�F���H�B�[
�r���-�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���	�Q�M�B�R�V�F�T���E�F���S�Ê�Q�B�S�U�J�U�J�P�O���E�F���M�B���D�I�B�M�F�V�S�
���O�F���T�P�O�U�� 
pas install%s

�r���-�F���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���S�Ê�H�V�M�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U���E�V���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���B���Ê�U�Ê���B�D�U�J�W�Ê
�r���.�0�%�°�-�&�4���"�6���(�"�;���/�"�5�6�3�&�-�������Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���E���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O���M�J�Ê�T���Æ���V�O�F���U�B�J�M�M�F���J�O�D�P�S�S�F�D�U�F��
de la canalisation install%e ou & la pression (mesur%e en colonne d'eau* non 
�B�Q�Q�S�P�Q�S�J�Ê���Q�P�V�S���M�F���D�M�B�T�T�F�N�F�O�U���#�5�6���E�F���D�F���C�B�S�C�F�D�V�F�����/���V�U�J�M�J�T�F�[���Q�B�T���V�O���U�V�Z�B�V���Æ���H�B�[��
naturel plus long que celui qui vous a %t% fourni avec votre barbecue.

Le br/leur ne se r%chau$e  
pas su;samment 

�r���-�F���C�B�S�C�F�D�V�F���E�P�J�U���Ë�U�S�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�Ê���Q�F�O�E�B�O�U���������N�J�O�V�U�F�T�
���B�W�F�D���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���G�F�S�N�Ê�����-�B��
temp%rature ambiante a un e$et sur le fonctionnement de votre barbecue. Laissez 
toujours le couvercle ferm% lorsque la temp%rature est basse.

�r���-�F���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���S�Ê�H�V�M�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U���E�V���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���B���Ê�U�Ê���B�D�U�J�W�Ê�����3�F�Q�P�S�U�F�[���W�P�V�T���Æ���M�B��
�T�F�D�U�J�P�O���j���2�V���F�T�U���D�F���R�V�F���M�F���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�G���E�F���S�Ê�H�V�M�B�U�J�P�O���E�F���E�Ê�C�J�U� ���v����

�r���.�0�%�°�-�&�4���"�6���(�"�;���/�"�5�6�3�&�-�������Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���E���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O���M�J�Ê�T���Æ���V�O�F���U�B�J�M�M�F���J�O�D�P�S�S�F�D�U�F��
de la canalisation install%e ou & la pression (mesur%e en colonne d'eau* non ap-
�Q�S�P�Q�S�J�Ê���Q�P�V�S���M�F���D�M�B�T�T�F�N�F�O�U���#�5�6���E�F���D�F���C�B�S�C�F�D�V�F�����/���V�U�J�M�J�T�F�[���Q�B�T���V�O���U�V�Z�B�V���Q�P�V�S���H�B�[��
naturel plus long que celui qui vous a %t% fourni avec votre barbecue.

�'�M�B�N�N�F���G�B�J�C�M�F���P�V���J�O�D�P�N�Q�M�Í�U�F��
(lorsqu'on sait que les br/leurs et que 
les tubes de venturi sont propres et 
exempts de toute obstruction*

�r���7�P�V�T���O���B�W�F�[���Q�B�T���T�V�J�W�J���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���B�E�Ê�R�V�B�U�F���E�F���E�Ê�N�B�S�S�B�H�F���F�U���E���B�S�S�Ë�U�����-�F���E�J�T-
positif de r%gulation de d%bit a %t% activ% et il faut le r%initialiser.

�r���"�V�D�V�O�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O���O���B���Ê�U�Ê���Ê�U�B�C�M�J�F���F�O�U�S�F���M�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���F�U���M�B���S�B�N�Q�F���Æ���H�B�[����
�r���-�B���D�P�O�O�F�Y�J�P�O���j���1�P�T�J�U�J�W�F���7�B�Q�P�V�S���v�����Æ���M�B���I�B�V�U�F�V�S���E�F���M���Ê�D�S�P�V���E���B�T�T�F�N�C�M�B�H�F���F�U���E�V��
�S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���O���B���Q�B�T���Ê�U�Ê���F�í�F�D�U�V�Ê�F�����%�Ê�C�S�B�O�D�I�F�[���M�F���U�V�Z�B�V���F�U���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S��
du r%servoir de propane et rebranchez-les correctement.

�r���-�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���	�Q�M�B�R�V�F�T���E�F���S�Ê�Q�B�S�U�J�U�J�P�O���E�F���M�B���D�I�B�M�F�V�S�
���O�F���T�P�O�U���Q�B�T��
install%s ou sont mal install%s. 

�r���.�0�%�°�-�&�4���"�6���(�"�;���/�"�5�6�3�&�-�������Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���E���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O���M�J�Ê�T���Æ���V�O�F���U�B�J�M�M�F���J�O�D�P�S�S�F�D�U�F��
de la canalisation install%e ou & la pression (mesur%e en colonne d'eau* non ap-
�Q�S�P�Q�S�J�Ê���Q�P�V�S���M�F���D�M�B�T�T�F�N�F�O�U���#�5�6���E�F���D�F���C�B�S�C�F�D�V�F�����/���V�U�J�M�J�T�F�[���Q�B�T���V�O���U�V�Z�B�V���Q�P�V�S���H�B�[��
naturel plus long que celui qui vous a %t% fourni avec votre barbecue..

�$�I�B�M�F�V�S���P�V���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U���F�Y�D�F�T�T�J�G�T �r���&�Y�D�Í�T���E�F���H�S�B�T���E�B�O�T���M�B���W�J�B�O�E�F
�r���7�P�V�T���E�F�W�F�[���O�F�U�U�P�Z�F�S���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���F�U���M�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���Æ���H�S�B�J�T�T�F
�r���-�F���T�Z�T�U�Í�N�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O�
���Z���D�P�N�Q�S�J�T���M�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���F�U���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F��
cuisson, est recouvert d'une accumulation de graisse, qu'il faut %liminer.

�r���-�F���N�P�V�M�B�H�F���J�O�G�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�T�U���P�C�T�U�S�V�Ê���Q�B�S���E�F���M�B���H�S�B�J�T�T�F��
�r���7�P�V�T���E�F�W�F�[���S�Ê�E�V�J�S�F���M�B���U�F�N�Q�Ê�S�B�U�V�S�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O���D�P�O�G�P�S�N�Ê�N�F�O�U���B�V�Y���U�Z�Q�F�T��
d'aliments que vous pr%parez..
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�&�ò�F�D�U�V�F�S���M�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���F�U���M���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���W�P�V�T���B�T�T�V�S�F���V�O���V�T�B�H�F���T�ß�S���F�U���F�ó�D�B�D�F���U�P�V�U���F�O��
"liminant les risques de D$T$RIORATION DES COMPOSANTS et de MAUVAIS FONCTIONNEMENT.  

�&�O���D�B�T���E�F���Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���R�V�B�O�U���B�V���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�N�F�O�U���T�Ê�D�V�S�J�U�B�J�S�F���E�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F�
���Z���D�P�N�Q�S�J�T�
���F�O�U�S�F���B�V�U�S�F�T���������
���M�F���S�Ê�D�I�B�V�í�F�N�F�O�U��
�J�O�B�E�Ê�R�V�B�U���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F�
�����
���M�B���Q�S�Ê�T�F�O�D�F���E�F���ó�B�N�N�F�T���K�B�V�O�F�T���Æ���M�B���T�P�S�U�J�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S�
�����
���V�O�F���P�E�F�V�S���E�F���H�B�[�
�����
���E�F�T���C�S�V�J�U�T���E�F���D�M�B�R�V�F-
�N�F�O�U�
�����
���V�O���S�F�U�B�S�E���E�B�O�T���M���B�M�M�V�N�B�H�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S�
�����
���V�O�F���D�I�B�M�F�V�S���J�O�Ê�H�B�M�F�N�F�O�U���S�Ê�Q�B�S�U�J�F�
�����
���E�F�T���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U�T���Ê�D�M�B�J�S�T���P�V�����
���E�F�T��
�G�F�V�Y���E�F���H�S�B�J�T�T�F�
���­�5�&�*�(�/�&�;���7�0�5�3�&���(�3�*�-���J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U���F�U���T�V�J�W�F�[���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�F���������N�J�O�V�U�F�T���E�Ê�D�S�J�U�F���D�J���E�F�T�T�P�V�T����

Proc•dure d'entretien du barbecue en 37 minutes  

�-�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�O���������N�J�O�V�U�F�T���E�P�J�U���Ë�U�S�F���F�í�F�D�U�V�Ê�F���F�O���E�Ê�C�V�U���E�F���T�B�J�T�P�O�
���B�W�B�O�U���E�F���M�F���T�P�S�U�J�S���E�F���M���F�O�E�S�P�J�U���P�Ü��
il est entrepos%, et au moins & deux reprises au cours de la saison de cuisson au barbecue (ou plus si le barbecue est utilis% 
fr%quemment ou toute l'ann%e*.  

�������/�F�U�U�P�Z�F�[���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���F�U���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F��

�������3�F�U�J�S�F�[���F�U���O�F�U�U�P�Z�F�[���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T�
���M�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T�
���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O�
���M�B���H�S�J�M�M�F���D�I�B�V�í�B�O�U�F���F�U���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���Æ���H�S�B�J�T�T�F

3. R%assemblez toutes les parties enlev%es en vous assurant de les placer correctement

�������&�í�F�D�U�V�F�[���V�O���U�F�T�U���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���F�U���V�O�F���W�Ê�S�J�ñ�D�B�U�J�P�O���E�F���T�Ú�S�F�U�Ê���Q�P�V�S���U�P�V�T���M�F�T���C�S�B�O�D�I�F�N�F�O�U�T��

Int•rieur et couvercle du barbecue

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���U�P�V�K�P�V�S�T���R�V�F���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���F�T�U���G�S�P�J�E���B�W�B�O�U���E�F���M�F���O�F�U�U�P�Z�F�S��

�r���3�F�U�J�S�F�[���M�B���H�S�J�M�M�F���D�I�B�V�í�B�O�U�F�
���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O�
���M�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���F�U���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T����

�r���"�V���N�P�Z�F�O���E���V�O���H�S�B�U�U�P�J�S���F�O���Q�M�B�T�U�J�R�V�F�
���Ê�M�J�N�J�O�F�[���M���B�D�D�V�N�V�M�B�U�J�P�O���E�F���S�Ê�T�J�E�V�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���F�U���E�F���D�F�O�E�S�F�T���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���F�U���T�V�S���M�F���D�P�V-
vercle du barbecue. 

�r���"�V���C�F�T�P�J�O�
���O�F�U�U�P�Z�F�[���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�P�Ï�U�J�F�S���Æ���C�S�Ú�M�F�V�S�T���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���Æ���M���B�J�E�F���E���V�O�F���T�P�M�V�U�J�P�O���D�P�N�Q�P�T�Ê�F���E�F���E�Ê�U�F�S�H�F�O�U���F�U���E���F�B�V����
Rincez et s%chez toujours & fond avant de r%installer les composants. Pour restaurer le lustre des composants, frottez-les & 
l'aide d'un chi$on tremp% dans de l'huile de cuisson. 

Protecteurs de •ammes (plaques de r•partition de la chaleur)

�r���&�í�F�D�U�V�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���V�O�F���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���E���F�O�U�S�F�U�J�F�O���S�Ê�H�V�M�J�F�S���E�F���W�P�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���B�ñ�O���E���Ê�M�J�N�J�O�F�S���M�F�T���T�B�M�F�U�Ê�T�����/�F���M�B�J�T�T�F�[���Q�B�T��
les accumulations de gras, de sel ou d'acide provenant des marinades s'accumuler sur vos protecteurs de "ammes.

�r���3�F�U�J�S�F�[���F�U���O�F�U�U�P�Z�F�[���M�F�T���Q�M�B�R�V�F�T���E�F���S�Ê�Q�B�S�U�J�U�J�P�O���E�F���M�B���D�I�B�M�F�V�S���U�P�V�U�F�T���M�F�T���E�F�V�Y���D�V�J�T�T�P�O�T�
���P�V���Q�M�V�T���G�S�Ê�R�V�F�N�N�F�O�U���T�J���W�P�V�T���Q�S�Ê�Q�B�S�F�[��
des mets pour un grand nombre de personnes.

�r���"�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���C�S�P�T�T�F���E�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���Q�P�V�S���H�S�J�M�T�
���Ê�M�J�N�J�O�F�[���U�P�V�U�F���B�D�D�V�N�V�M�B�U�J�P�O���E�F���S�Ê�T�J�E�V�T���T�V�S���M�F�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T�����/�F�U-
�U�P�Z�F�[���U�P�V�U�F�T���M�F�T���T�B�M�F�U�Ê�T���B�V���T�B�W�P�O���E�P�V�Y���F�U���Æ���M���F�B�V���D�I�B�V�E�F�����4�Ê�D�I�F�[���Æ���G�P�O�E��

�r���4�J���W�P�V�T���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�[���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���Æ���M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�
���W�P�V�T���E�F�W�F�[���O�F�U�U�P�Z�F�S�
���S�F�U�J�S�F�S���F�U���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�S���W�P�T���Q�S�P�U�F�D�U�F�V�S�T���E�F���ó�B�N�N�F�T���B�W�F�D��
vos grilles de cuisson, vos br/leurs et votre batterie d'allumage & l'int%rieur.

�r���&�N�Q�Ë�D�I�F�[���M���I�V�N�J�E�J�U�Ê���F�U���M�F�T���B�H�F�O�U�T���D�P�S�S�P�T�J�G�T���E�F���T�F���G�P�S�N�F�S���T�V�S���M�B���T�V�S�G�B�D�F��

�4�J���W�P�V�T���O�F���M�F���G�B�J�U�F�T���Q�B�T�
���D�F�U�U�F���Q�J�Í�D�F���T�F���E�Ê�U�Ê�S�J�P�S�F�S�B���S�B�Q�J�E�F�N�F�O�U�����4�J���W�P�V�T���O�F���S�F�U�J�S�F�[���Q�B�T���U�P�V�U�F�T���M�F�T���Q�M�B�R�V�F�T���E�F���S�Ê�Q�B�S�U�J�U�J�P�O���E�F���M�B��
chaleur a+n de les examiner, il se peut que vous ne r%alisiez pas leur %tat avanc% de d%t%rioration. En suivant toutes les instruc-
tions contenues dans ce document, la dur%e de vie de ce composant sera longue et votre barbecue fonctionnera mieux.

Nettoyage du r•cipient et du plateau ‚ graisse  

�r���-�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���F�U���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���Æ���H�S�B�J�T�T�F���T�P�O�U���T�J�U�V�Ê�T���T�P�V�T���M�F���C�P�Ï�U�J�F�S���Æ���C�S�Ú�M�F�V�S�T���E�F���M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���F�U���T�P�O�U���B�D�D�F�T�T�J�C�M�F�T���Q�B�S���M���B�S�S�J�Í�S�F���E�F���D�F���E�F�S�O�J�F�S����
�*�M�T���T�F�S�W�F�O�U���Æ���S�Ê�D�V�Q�Ê�S�F�S���M�F�T���Ê�D�P�V�M�F�N�F�O�U�T���E�F���H�S�B�J�T�T�F���F�U���M�F�T���S�Ê�T�J�E�V�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���R�V�J���O�F���T�P�O�U���Q�B�T���C�S�Ú�M�Ê�T���B�V���D�P�V�S�T���E�F���M�B���D�V�J�T�T�P�O��

�r���"�U�U�F�O�E�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���R�V�F���M�B���H�S�B�J�T�T�F���S�F�G�S�P�J�E�J�T�T�F���B�W�B�O�U���E�F���S�F�U�J�S�F�S���M�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���F�U���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���Æ���H�S�B�J�T�T�F������

�r���-�F���S�Ê�D�J�Q�J�F�O�U���F�U���M�F���Q�M�B�U�F�B�V���Æ���H�S�B�J�T�T�F���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���W�J�E�Ê�T���S�Ê�H�V�M�J�Í�S�F�N�F�O�U���Q�P�V�S���Q�S�Ê�W�F�O�J�S���M�F�T���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U�T���Ê�D�M�B�J�S�T�
���M�F�T���G�F�V�Y���E�F��
graisse ou les fuites.

�r���1�P�V�S���G�B�D�J�M�J�U�F�S���M�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F�
���W�P�V�T���Q�P�V�W�F�[���E�J�T�Q�P�T�F�S���E�V���Q�B�Q�J�F�S���E���B�M�V�N�J�O�J�V�N���B�V���G�P�O�E���E�F���W�P�U�S�F���Q�M�B�U�F�B�V���Æ���H�S�B�J�T�T�F������

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
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Nettoyage des br+leurs et des tubes de venturi

1.   Retirez les grilles de cuisson et les protecteurs de "ammes pour mettre & d%couvert les br/leurs.

���������� �1�P�V�S���S�F�U�J�S�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S�
���W�P�V�T���E�F�W�F�[���E���B�C�P�S�E���S�F�U�J�S�F�S���M���Ê�R�V�J�Q�F�N�F�O�U���V�U�J�M�J�T�Ê���Q�P�V�S���M���B�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���B�V���C�P�Ï�U�J�F�S�����	�7�P�V�T���Q�P�V 
�� �W�F�[���V�U�J�M�J�T�F�S���E�V���8�%�������Q�P�V�S���M�F�T���Q�J�Í�D�F�T���E�J�î�D�J�M�F�T���Æ���F�O�M�F�W�F�S�


3.   Enlevez tous les br/leurs

���������� �#�S�P�T�T�F�[���M�F�T���Q�B�S�U�J�F�T���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�F�T���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���C�S�P�T�T�F���N�Ê�U�B�M�M�J�R�V�F���P�V���Æ���Q�P�J�M�T���E�F���M�B�J�U�P�O��

���������� �&�O���J�O�T�Ê�S�B�O�U���V�O���U�S�P�N�C�P�O�F���ó�F�Y�J�C�M�F���P�V�W�F�S�U���P�V���V�O���F�N�C�P�V�U���E�F���Q�F�S�D�F�V�T�F���E�B�O�T���D�I�B�R�V�F���P�S�J�ñ�D�F�
���Ê�M�J�N�J�O�F�[���M���F�O�D�S�B�T�T�F�N�F�O�U���F�U���M�B���S�P�V�J�M�M�F��

MISE EN GARDE: 
n'utilisez aucun objet dont le diam#tre est plus grand que les ori!ces= cela pourrait endommager  
ces derniers.

���������� �"�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���C�S�P�T�T�F���E�F���W�F�O�U�V�S�J���P�V���E���V�O���Ê�D�P�V�W�J�M�M�P�O�
���O�F�U�U�P�Z�F�[���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S�����'�B�J�U�F�T���Q�S�F�V�W�F���E���V�O�F���H�S�B�O�E�F���N�J�O�V�U�J�F�� 
 et assurez-vous que la brosse entre en contact avec l'int%rieur du br/leur au complet.  

7.   Tapotez le br/leur l%g!rement a+n de d%loger tout r%sidu s'%tant d%tach% des ori+ces et du tube. Vous pouvez %liminer les  
�� �T�B�M�F�U�Ê�T���B�V���N�P�Z�F�O���E���B�J�S���D�P�N�Q�S�J�N�Ê��

���������� �7�Ê�S�J�ñ�F�[���W�J�T�V�F�M�M�F�N�F�O�U���M�F�T���U�V�Z�B�V�Y���E���Ê�K�F�D�U�J�P�O���E�F���H�B�[���T�J�U�V�Ê�T���B�V�Y���F�Y�U�S�Ê�N�J�U�Ê�T���E�F���D�I�B�D�V�O�F���E�F�T���W�B�M�W�F�T���B�ñ�O���E�F���E�Ê�U�F�D�U�F�S���M�B���Q�S�Ê�T�F�O�D�F�� 
�� �E�F���T�B�M�F�U�Ê�
���E�F���Q�P�V�T�T�J�Í�S�F���F�U���E�F���U�P�J�M�F�T���E���B�S�B�J�H�O�Ê�F�T�����/�F�U�U�P�Z�F�[���M�F�T���B�V���C�F�T�P�J�O��

���������� �3�Ê�J�O�T�U�B�M�M�F�[���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���B�V���N�P�Z�F�O���E�F���M���Ê�R�V�J�Q�F�N�F�O�U���S�F�U�J�S�Ê�����"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���T�P�O�U���B�E�Ê�R�V�B�U�F�N�F�O�U���J�O�T�U�B�M�M�Ê�T�
���M�F�T�� 
�� �U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J���S�F�Q�P�T�B�O�U���D�P�S�S�F�D�U�F�N�F�O�U���T�V�S���M�F�T���U�V�Z�B�V�Y���E���Ê�K�F�D�U�J�P�O���E�F���H�B�[���E�F�T���W�B�M�W�F�T�
���F�U���R�V���J�M�T���U�J�F�O�O�F�O�U���G�F�S�N�F�N�F�O�U���F�O���Q�M�B�D�F��

10.  R%installez les protecteurs de "ammes et les grilles de cuisson

Nettoyage et entretien du br+leur Sear Zone

�r���&�O���S�B�J�T�P�O���E�F���M���J�O�U�F�O�T�J�U�Ê���Ê�M�F�W�Ê�F���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F�
���M�B���Q�M�V�Q�B�S�U���E�F�T���Ê�D�P�V�M�F�N�F�O�U�T���F�U���E�F�T���Q�B�S�U�J�D�V�M�F�T���E���B�M�J�N�F�O�U�T���R�V�J��
tombent sur sa surface sont calcin%s imm%diatement. Toutefois, il se peut qu'il reste de la salet% et des r%sidus. Pour %liminer 
�M���B�D�D�V�N�V�M�B�U�J�P�O���E�F���S�Ê�T�J�E�V�T�
���G�B�J�U�F�T���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���4�F�B�S���;�P�O�F���Q�F�O�E�B�O�U�������N�J�O�V�U�F�T���T�V�Q�Q�M�Ê�N�F�O�U�B�J�S�F�T���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�J���v��

�r���­�W�J�U�F�[���M���J�N�Q�B�D�U���B�W�F�D���E�F�T���P�C�K�F�U�T���E�V�S�T

�r���­�W�J�U�F�[���M�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���D�B�V�T�Ê�T���Q�B�S���M���F�B�V���P�V���M�F�T���B�V�U�S�F�T���M�J�R�V�J�E�F�T������

�r���/�F���K�F�U�F�[���Q�B�T���E���F�B�V���T�V�S���M�B���H�S�J�M�M�F���Q�P�V�S���Ê�U�F�J�O�E�S�F���V�O�F���ó�B�N�N�F���P�V���Q�P�V�S���D�P�O�U�S�Ô�M�F�S���V�O���F�N�C�S�B�T�F�N�F�O�U���Ê�D�M�B�J�S������

�r���/���F�T�T�B�Z�F�[���Q�B�T���E�F���G�B�J�S�F���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�S���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���J�O�G�S�B�S�P�V�H�F���E�B�O�T���V�O�F���B�J�S�F���E�Ê�H�B�H�Ê�F���M�P�S�T�R�V���J�M���Q�M�F�V�U������

�r���4�J���M�B���D�Ê�S�B�N�J�R�V�F���T�F�N�C�M�F���I�V�N�J�E�F�
���S�F�U�J�S�F�[���M�F���C�S�Ú�M�F�V�S���E�V���H�S�J�M�����5�P�V�S�O�F�[���M�F���Æ���M���F�O�W�F�S�T���B�ñ�O���E���Ê�H�P�V�U�U�F�S���M���F�Y�D�Í�T���E���F�B�V�����"�Q�Q�P�S�U�F�[���M�F���Æ��
l'int%rieur et s%chez-le & fond.

�r���7�F�O�U�J�M�B�U�J�P�O���J�O�B�E�Ê�R�V�B�U�F���E�F���M���B�J�S���D�I�B�V�E���Q�S�P�W�F�O�B�O�U���E�V���C�S�Ú�M�F�V�S���4�F�B�S���;�P�O�F�������B�ñ�O���E���B�T�T�V�S�F�S���M�F���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�N�F�O�U���B�E�Ê�R�V�B�U���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T�
��
�J�M���E�P�J�U���Z���B�W�P�J�S���V�O�F���W�P�J�F���E���Ê�D�I�B�Q�Q�F�N�F�O�U���Q�P�V�S���M���B�J�S���D�I�B�V�E�����4�J���M���B�J�S���D�I�B�V�E���O�F���Q�F�V�U���Q�B�T���T���Ê�D�I�B�Q�Q�F�S�
���M�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T���Q�F�V�W�F�O�U���N�B�O�R�V�F�S��
�E���P�Y�Z�H�Í�O�F�
���D�F���R�V�J���Q�F�V�U���F�O�U�S�B�Ï�O�F�S���V�O���S�F�W�F�S�T���E���Ê�U�J�O�D�F�M�M�F�T������

Nettoyage des GRILLES DE CUISSON EN FONTE < REV0TEMENT DE PORCELAINE ET DE LA  
PLAQUE CHAUFFANTE

Conseils

�r���1�S�P�U�Ê�H�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���D�P�O�U�S�F���M�B���3�0�6�*�-�-�&���&�5���-�"���$�0�3�3�0�4�*�0�/�
���M���F�B�V�
���M���I�V�N�J�E�J�U�Ê���F�U���M�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���D�B�V�T�Ê�T���Q�B�S��
l'humidit% en suivant les %tapes de pr%paration d%crites ci-dessous. 

�r���"�W�B�O�U���E�F���Q�S�Ê�D�I�B�V�í�F�S���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F�
���Ê�M�J�N�J�O�F�[���U�P�V�T���M�F�T���S�Ê�T�J�E�V�T���Q�S�Ê�T�F�O�U�T���T�V�S���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���C�S�P�T�T�F���Q�P�V�S���H�S�J�M�T����

�r���&�O�E�V�J�T�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���P�V���M�B���Q�M�B�R�V�F���D�I�B�V�í�B�O�U�F���E���V�O�F���Q�F�U�J�U�F���R�V�B�O�U�J�U�Ê���E�F���T�I�P�S�U�F�O�J�O�H���W�Ê�H�Ê�U�B�M���P�V���E���I�V�J�M�F���E�F���D�V�J�T�T�P�O��

�r���"�Q�S�Í�T���D�I�B�R�V�F���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F�
���G�B�J�U�F�T���M�F���G�P�O�D�U�J�P�O�O�F�S���F�O���Q�P�T�J�U�J�P�O���j���)�J���v���Q�F�O�E�B�O�U�������N�J�O�V�U�F�T���T�V�Q�Q�M�Ê�N�F�O�U�B�J�S�F�T���B�ñ�O���E�F��
br/ler les r%sidus.
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Comment pr•parer les grilles de cuisson en fonte ‚ rev"tement de porcelaine  

������ �3�F�U�J�S�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���F�U���Ê�M�J�N�J�O�F�[���B�V���N�P�Z�F�O���E���V�O�F���C�S�P�T�T�F���Æ���C�B�S�C�F�D�V�F���M�F�T���N�P�S�D�F�B�V�Y���E�F���Q�P�S�D�F�M�B�J�O�F���R�V�J���T�F��
d%tachent ou qui s'e$ritent et les r%sidus de graisse.

������ �/�F�U�U�P�Z�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���Æ���M���F�B�V���F�U���B�V���T�B�W�P�O����

������ �3�J�O�D�F�[���F�U���T�Ê�D�I�F�[���Æ���G�P�O�E���B�V���N�P�Z�F�O���E�F���T�F�S�W�J�F�U�U�F�T���E�F���Q�B�Q�J�F�S�����*�N�Q�P�S�U�B�O�U�������O�F���G�B�J�U�F�T���K�B�N�B�J�T���U�S�F�N�Q�F�S���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�B�O�T��
l'eau ou dans l'eau savonneuse pendant une longue p%riode. 

������ �&�O�E�V�J�T�F�[���F�O�U�J�Í�S�F�N�F�O�U���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�F���T�I�P�S�U�F�O�J�O�H���W�Ê�H�Ê�U�B�M�
���F�O���S�F�D�P�V�W�S�B�O�U���C�J�F�O���M�F���E�F�T�T�V�T�
���M�F���E�F�T�T�P�V�T�
���M�F�T���D�Ô�U�Ê�T���F�U��
�D�I�B�R�V�F���U�J�H�F�����/���6�5�*�-�*�4�&�;���1�"�4���E�F���H�S�B�T���T�B�M�Ê�T���D�P�N�N�F���M�B���N�B�S�H�B�S�J�O�F�
���M�F���C�F�V�S�S�F���P�V���U�P�V�U���B�Ê�S�P�T�P�M���E�F���D�V�J�T�T�P�O���B�O�U�J���B�E�I�Ê�T�J�G�����/���V�U�J�M�J�T�F�[��
pas d'huile d'olive, puisqu'elle br/le lorsqu'elle est expos%e & des temp%ratures %lev%es.

������ �1�M�B�D�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�B�O�T���W�P�U�S�F���G�P�V�S���D�P�O�W�F�O�U�J�P�O�O�F�M���P�V���E�B�O�T���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���Q�F�O�E�B�O�U���������N�J�O�V�U�F�T���F�O�U�S�F�����������F�U�����������•�$��
a+n de terminer la proc%dure de pr%paration. Le temps n%cessaire peut varier selon l'appareil de cuisson utilis%.

������ �6�O�F���G�P�J�T���M�B���Q�S�P�D�Ê�E�V�S�F���U�F�S�N�J�O�Ê�F�
���M�B�J�T�T�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���S�F�G�S�P�J�E�J�S���B�W�B�O�U���E�F���M�F�T���V�U�J�M�J�T�F�S��

Nettoyage des composants en ACIER INOXYDABLE

�1�P�V�S���Q�S�P�U�Ê�H�F�S���M���B�T�Q�F�D�U���F�U���M���J�O�U�Ê�H�S�J�U�Ê���E�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F�
���M�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���E�F���S�P�V�U�J�O�F���F�T�U���F�T�T�F�O�U�J�F�M�����-�F�T���B�H�F�O�U�T���D�P�O-
�U�B�N�J�O�B�O�U�T���W�B�S�J�F�O�U���H�S�B�O�E�F�N�F�O�U���R�V�B�O�U���Æ���M�F�V�S���B�Q�Q�B�S�F�O�D�F�
���Æ���M�F�V�S���D�P�S�S�P�T�J�W�J�U�Ê���F�U���Æ���M�F�V�S���G�B�D�J�M�J�U�Ê���E���Ê�M�J�N�J�O�B�U�J�P�O�����%�Ê�U�F�S�N�J�O�F�[���M���B�H�F�O�U��
�D�P�O�U�B�N�J�O�B�O�U���P�V���F�T�T�B�Z�F�[���E�J�í�Ê�S�F�O�U�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���Q�P�V�S���S�Ê�T�P�V�E�S�F���M�F�T���Q�S�P�C�M�Í�N�F�T���D�P�N�N�F���M�B���D�P�O�U�B�N�J�O�B�U�J�P�O���Q�B�S���M�F���G�F�S���M�J�C�S�F����
�-���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F���O�F���T���V�T�F���K�B�N�B�J�T���N�Ë�N�F���T�J���P�O���M�F���O�F�U�U�P�J�F���U�S�Í�T���G�S�Ê�R�V�F�N�N�F�O�U�����*�M���F�T�U���D�F�Q�F�O�E�B�O�U���Q�P�T�T�J�C�M�F���E���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S���M�F�T��
�D�P�N�Q�P�T�B�O�U�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F���F�U���E�F���E�J�N�J�O�V�F�S���M�F�V�S���S�Ê�T�J�T�U�B�O�D�F���Æ���M�B���D�P�S�S�P�T�J�P�O���M�P�S�T�R�V���P�O���V�U�J�M�J�T�F���E�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T��QUI NE SONT PAS 
con5us pour un �B�Q�Q�B�S�F�J�M���E���F�Y�U�Ï�S�J�F�V�S���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F.

�/�F�U�U�P�Z�B�H�F���E�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F����
�r���­�M�J�N�J�O�F�[���M�B���H�S�B�J�T�T�F���F�U���M�F�T���B�V�U�S�F�T���D�P�O�U�B�N�J�O�B�O�U�T���Æ���M���B�J�E�F���E���V�O�F���T�P�M�V�U�J�P�O���D�P�N�Q�P�T�Ê�F���E���V�O���E�Ê�U�F�S�H�F�O�U�
���E���V�O���T�P�M�W�B�O�U���F�U���E���F�B�V������

�r���-�B���Q�M�V�Q�B�S�U���E�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���D�P�O�U�J�F�O�O�F�O�U���E�F�T���B�H�F�O�U�T���D�P�S�S�P�T�J�G�T�����$���F�T�U���Q�P�V�S�R�V�P�J���M�B���T�V�S�G�B�D�F���%�0�*�5���Ë�U�S�F���S�J�O�D�Ê�F���F�U���T�Ê�D�I�Ê�F���Æ���G�P�O�E����

�r���5�F�T�U�F�[���U�P�V�K�P�V�S�T���M�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���T�V�S���V�O�F���Q�F�U�J�U�F���T�V�S�G�B�D�F���Q�F�V���W�J�T�J�C�M�F���B�W�B�O�U���E�F���O�F�U�U�P�Z�F�S���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���D�P�N�Q�M�F�U��

�r���7�P�V�T���/�&���%�&�7�&�;���1�"�4���V�U�J�M�J�T�F�S���E�F���C�S�P�T�T�F�T���F�O���B�D�J�F�S���P�S�E�J�O�B�J�S�F���P�V���F�O���M�B�J�O�F���E���B�D�J�F�S���Q�P�V�S���O�F�U�U�P�Z�F�S���M���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F�����$�F�T���C�S�P�T�T�F�T��
%gratigneront la +nition et laisseront des particules qui +niront par rouiller sur la surface.   

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���E�F���G�S�P�U�U�F�S���G�S�Ê�R�V�F�N�N�F�O�U���U�P�V�U�F�T���M�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F���B�W�F�D���V�O�F���T�P�M�V�U�J�P�O���C�B�T�J�R�V�F���E�F���W�J�O�B�J�H�S�F���F�U���E���F�B�V����
�4�J���W�P�V�T���F�N�Q�M�P�Z�F�[���E���B�V�U�S�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V���J�M�T���T�P�O�U���T�Q�Ê�D�J�B�M�F�N�F�O�U���D�P�O�É�V�T���Q�P�V�S���M���V�T�B�H�F���©���-���&�9�5�­�3�*�&�6�3���E�F��
�M���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F�������1�F�V���J�N�Q�P�S�U�F���M�F�T���J�O�T�U�S�V�D�U�J�P�O�T�
���J�M���G�B�V�U���S�J�O�D�F�S���U�P�V�U�F���U�S�B�D�F���E�F���Q�S�P�E�V�J�U���O�F�U�U�P�Z�B�O�U���F�U���F�T�T�V�Z�F�S���M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���B�V���N�P�Z�F�O��
d'un chi$on doux.

L'ENTREPOSAGE DE VOTRE BARBECUE

�1�P�V�S���Ê�W�J�U�F�S���M�B���E�Ê�U�Ê�S�J�P�S�B�U�J�P�O���F�U���M�B���E�Ê�H�S�B�E�B�U�J�P�O���E�F�T���D�P�N�Q�P�T�B�O�U�T���E�F���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F�
���W�F�V�J�M�M�F�[���B�D�D�P�N�Q�M�J�S���M�F�T���U�Ä�D�I�F�T���T�V�J�W�B�O�U�F�T���B�W�B�O�U��
d'entreposer votre barbecue pour la prochaine saison.  

�r���3�F�U�J�S�F�[���F�U���O�F�U�U�P�Z�F�[���U�P�V�T���M�F�T���D�P�N�Q�P�T�B�O�U�T���E�V���C�B�S�C�F�D�V�F���E�F���M�B���G�B�É�P�O���E�Ê�D�S�J�U�F���E�B�O�T���M�B���T�F�D�U�J�P�O���T�V�S���M�F�T���T�P�J�O�T���F�U���M���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�V���Q�S�Ê�T�F�O�U���N�B�O�V�F�M��

�r���&�O�E�V�J�T�F�[���M�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�F���T�I�P�S�U�F�O�J�O�H���W�Ê�H�Ê�U�B�M���B�Q�S�Í�T���M�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F�
���Q�V�J�T���F�O�W�F�M�P�Q�Q�F�[���M�F�T���E�B�O�T���V�O�F���T�F�S�W�J�F�U�U�F���F�U���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�[���Æ���M���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S����

�r���1�P�V�S���B�J�E�F�S���Æ���Q�S�Ê�W�F�O�J�S���M�B���S�P�V�J�M�M�F���P�V���M�B���D�P�S�S�P�T�J�P�O�
���O�F���M�B�J�T�T�F�[���Q�B�T���W�P�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���F�O���G�P�O�U�F���Æ���S�F�W�Ë�U�F�N�F�O�U���F�O���Q�P�S�D�F�M�B�J�O�F���E�B�O�T���E�F�T��
conditions d'humidit% pendant une longue p%riode.

�r���"�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���E���F�O�W�F�M�P�Q�Q�F�S���W�P�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���E�B�O�T���E�F�T���T�F�S�W�J�F�U�U�F�T���M�P�S�T�R�V�F���W�P�V�T���O�F���M�F�T���V�U�J�M�J�T�F�[���Q�B�T���F�U���E�F���M�F�T���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�S���E�B�O�T���V�O��
endroit sec ou de les pr%parer et de les envelopper dans du papier journal, si vous d%sirez les entreposer & l'int%rieur. 

�r���4�J���W�P�V�T���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�[���M���B�Q�Q�B�S�F�J�M���Q�P�V�S���M���I�J�W�F�S�
���P�V���Q�P�V�S���V�O�F���M�P�O�H�V�F���Q�Ê�S�J�P�E�F�
���S�F�U�J�S�F�[���M�B���C�B�U�U�F�S�J�F���E���B�M�M�V�N�B�H�F���Q�P�V�S���F�N�Q�Ë�D�I�F�S���M�B���D�P�S�S�P�T�J�P�O��

�r��Si vous entreposez le barbecue € l'int"rieur :���M�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���%�0�*�5���Ë�U�S�F���S�F�U�J�S�Ê�����-�F���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���%�0�*�5���U�P�V�K�P�V�S�T��
�Ë�U�S�F���F�O�U�S�F�Q�P�T�Ê���Æ���M���F�Y�U�Ê�S�J�F�V�S�
���E�B�O�T���V�O���F�O�E�S�P�J�U���C�J�F�O���B�Ê�S�Ê�����4�J���W�P�V�T���F�O�U�S�F�Q�P�T�F�[���W�P�U�S�F���C�B�S�C�F�D�V�F���E�B�O�T���V�O���H�B�S�B�H�F�
���W�P�V�T���E�F�W�F�[���N�F�U�U�S�F���V�O��
panneau de carton sous le barbecue pour le prot%ger de la corrosion pr%matur%e. 

�r��Si vous entreposez le barbecue € l'ext"rieur :���M�B���W�B�M�W�F���E�V���S�Ê�T�F�S�W�P�J�S���E�F���Q�S�P�Q�B�O�F���E�P�J�U���Ë�U�S�F���Ê�U�F�J�O�U�F�����$�P�V�W�S�F�[���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F����
�/���&�/�5�3�&�1�0�4�&�;���4�0�6�4���"�6�$�6�/���1�3�­�5�&�9�5�&���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���E�B�O�T���W�P�U�S�F���H�B�S�B�H�F���P�V���Q�S�Í�T���E���V�O�F���T�P�V�S�D�F���E�F���D�I�B�M�F�V�S�����6�U�J�M�J�T�F�[���V�O�F���I�P�V�T�T�F��
& barbecue pour prot%ger celui-ci de l'environnement direct (par ex. la pluie, la neige, les excr%ments d'animaux, etc.*. Veuillez 
toutefois garder & l'esprit que cela ne prot!gera pas votre barbecue de l'humidit%, de la condensation ou d'autres agents cor-
�S�P�T�J�G�T�����$���F�T�U���M�B���S�B�J�T�P�O���Q�P�V�S���M�B�R�V�F�M�M�F���J�M���F�T�U���O�Ê�D�F�T�T�B�J�S�F���E���F�í�F�D�U�V�F�S���M�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���E�F���S�P�V�U�J�O�F����

 



����

GARANTIE ET SERVICE APR!S-VENTE

AVANT DE T€L€PHONER AU SERVICE < LA CLIENT/LE, assurez-vous d'avoir les  
renseignements suivants :

1. Num"ro de s"rie : le num%ro de s%rie +gure sur le panneau sup%rieur arri!re de votre barbecue, sur la plaque signal%tique 
ainsi que sur la couverture de votre guide d'utilisation.

2. Num"ro de mod•le :  le num%ro de mod!le +gure sur la couverture de votre guide d'utilisation, dans le coin inf%rieur droit 
de la plaque signal%tique, ainsi que sur votre re5u de caisse.

3. Preuve d'achat du propri%taire initial.

T"l"phonez au Service de t"l"assistance € la client•le de Centro> au 1 877 707-5463
HEURES : 8 h € 1? h HNE, du lundi au vendredi (ferm" samedi et dimanche).

SI VOTRE PRODUIT EST ENDOMMAG€ :

�������5�Ê�M�Ê�Q�I�P�O�F�[���B�V���4�F�S�W�J�D�F���E�F���U�Ê�M�Ê�B�T�T�J�T�U�B�O�D�F���Æ���M�B���D�M�J�F�O�U�Í�M�F���E�F���$�F�O�U�S�P�¡���B�V������������������������������

2. Ne rapportez pas le produit au magasin pour faire remplacer des pi•ces endommag"es ou d"fectueuses.���-�F���4�F�S�W�J�D�F���Æ��
�M�B���D�M�J�F�O�U�Í�M�F���$�F�O�U�S�P�¡���W�F�J�M�M�F�S�B���Æ���D�F���R�V�F���U�P�V�U�F�T���M�F�T���Q�J�Í�D�F�T���E�F���S�F�D�I�B�O�H�F���R�V�J���T�P�O�U���F�O���T�U�P�D�L���T�P�J�F�O�U���E�Ê�M�J�W�S�Ê�F�T���D�I�F�[���W�P�V�T���E�B�O�T���V�O���E�Ê�M�B�J��
de 3 & 10 jours ouvrables.

3. Pertes ou dommages non apparents :���4�J���M�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���O�F���T�P�O�U���Q�B�T���E�Ê�D�F�M�Ê�T���B�W�B�O�U���M�F���E�Ê�C�B�M�M�B�H�F���E�F���M�B���N�B�S�D�I�B�O�E�J�T�F�
���S�Ê�H�M�F�[���M�F��
�Q�S�P�C�M�Í�N�F���F�O���D�P�N�N�V�O�J�R�V�B�O�U���J�N�N�Ê�E�J�B�U�F�N�F�O�U���B�W�F�D���M�F���4�F�S�W�J�D�F���Æ���M�B���D�M�J�F�O�U�Í�M�F���E�F���$�F�O�U�S�P�¡�����-�F�T���S�Ê�D�M�B�N�B�U�J�P�O�T���S�F�M�B�U�J�W�F�T���B�V�Y���Q�J�Í�D�F�T��
�N�B�O�R�V�B�O�U�F�T���P�V���F�O�E�P�N�N�B�H�Ê�F�T���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���G�B�J�U�F�T���E�B�O�T���M�F�T���������K�P�V�S�T���R�V�J���T�V�J�W�F�O�U���M���B�D�I�B�U����������

Pour garantir votre satisfaction et votre acc•s au service apr•s-vente,  
veuillez enregistrer votre barbecue en ligne € l'adresse : www.centrobbqs.com 

Garantie LIMIT€E :

�&�O���W�F�S�U�V���E�F�T���Q�S�Ê�T�F�O�U�F�T�
���5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�%���H�B�S�B�O�U�J�U���B�V���1�3�0�1�3�*�­�5�"�*�3�&���*�/�*�5�*�"�-���E�F���D�F���C�B�S�C�F�D�V�F���$�F�O�U�S�P�.�% que ledit barbecue 
sera exempt de tout vice de fabrication pendant une dur%e limit%e d'un & cinq ans, selon le mod!le dudit barbecue, & partir 
de la date d'achat, conform%ment aux modalit%s suivantes :

Voir la section des restrictions et des exclusions ‚ la page suivante.  

�1�P�T�U�F���E�F���Q�S�Ê�Q�B�S�B�U�J�P�O���F�U���Ê�W�J�F�S���E�F���D�V�J�T�J�O�F���	���������������
������ 
Garantie limit%e d'un an
Garantie limit"e de trois ans :
Robinet 
�"�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E���Ê�W�J�F�S
�"�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E�F���S�F�O�W�P�J
�"�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E�F���M�B���Q�P�S�U�F

Garantie limit"e d'un an :  
Toutes les autres pi!ces 

�$�F�O�U�S�P�������������	�������������������F�U�����������������
���F�U���Q�P�T�U�F���E�F���D�V�J�T�J�O�F���Q�P�V�S��
�Q�F�U�J�U���E�Ê�K�F�V�O�F�S���	���������������
�����(�B�S�B�O�U�J�F���M�J�N�J�U�Ê�F���E�F���U�S�P�J�T���B�O�T
Garantie limit"e de trois ans :
�#�S�Ú�M�F�V�S�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F��
�"�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E�V���S�P�C�J�O�F�U���F�U���E�F���M�B���S�B�N�Q�F���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O
�"�S�N�B�U�V�S�F���E�F���C�S�Ú�M�F�V�S
Grilles de cuisson
Grille de chau$age 
�5�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F���F�U���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���P�V���U�V�Z�B�V���Q�P�V�S���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M

Garantie limit"e d'un an :  
Toutes les autres pi!ces  

�$�F�O�U�S�P�������������	�����������������F�U�����������������
�
���$�F�O�U�S�P�������������	�����������������F�U��
���������������
�
���$�F�O�U�S�P�������������	�����������������F�U�����������������
���F�U���$�F�O�U�S�P������������
�	�����������������F�U�����������������
�������(�B�S�B�O�U�J�F���M�J�N�J�U�Ê�F���E�F���D�J�O�R���B�O�T
Garantie limit"e de cinq ans :
�#�S�Ú�M�F�V�S�T���F�O���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F����
�"�T�T�F�N�C�M�B�H�F���E�V���S�P�C�J�O�F�U���F�U���E�F���M�B���S�B�N�Q�F���E���B�M�J�N�F�O�U�B�U�J�P�O
�"�S�N�B�U�V�S�F���E�F���C�S�Ú�M�F�V�S

Garantie limit"e de trois ans :
Grilles de cuisson
Grille de chau$age 
�5�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F���F�U���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���P�V���U�V�Z�B�V���Q�P�V�S���H�B�[���O�B�U�V�S�F�M

Garantie limit"e d'un an :
Toutes les autres pi!ces 

MISE EN GARDE
Certaines pi•ces peuvent comporter des bords tranchants, notamment quand cela est soulign" dans le guide+ 
�1�P�S�U�F�[���E�F�T���H�B�O�U�T���E�F���Q�S�P�U�F�D�U�J�P�O���T���J�M���Z���B���M�J�F�V�� 
R"serv" € un usage STRICTEMENT r"sidentiel. Ne pas utiliser cet appareil € des %ns de cuisson commerciale.

MISE EN GARDE
N'essayez pas de r•parer ou de modi!er le tuyau •ex ible, le robinet ou le r•gulateur a!n de corriger u n 
quelconque d•faut pr•sum• ou d'e%ectuer une quelcon que adaptation ou conversion. Toute modi!cation 
de cet assemblage entra&ne l'annulation de la garantie et cr•e un risque de fuite de gaz et d'incendie . Utilisez 
uniquement les pi#ces de rechange autoris•es fourni es par le fabricant, pour votre mod#le d'appareil.
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GARANTIE

RESTRICTIONS ET EXCLUSIONS

�-�B���H�B�S�B�O�U�J�F���E�F���5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�% est assujettie aux restrictions suivantes :

������ �$�F�U�U�F���H�B�S�B�O�U�J�F���M�J�N�J�U�Ê�F���F�T�U���O�P�O���U�S�B�O�T�G�Ê�S�B�C�M�F���F�U���F�M�M�F���D�F�T�T�F���E���Ë�U�S�F���W�B�M�J�E�F���T�J���M�F���Q�S�P�E�V�J�U���D�P�V�W�F�S�U���Q�B�S���D�F�M�M�F���D�J���F�T�U���V�U�J�M�J�T�Ê���Æ���E�F�T���ñ�O�T��
commerciales ou locatives.

������ �$�F�U�U�F���H�B�S�B�O�U�J�F���F�T�U���W�B�M�B�C�M�F���V�O�J�R�V�F�N�F�O�U���M�P�S�T�R�V�F���M�F���C�B�S�C�F�D�V�F���F�T�U���V�U�J�M�J�T�Ê���B�V���$�B�O�B�E�B��
3. La pr%sente garantie remplace toutes les garanties, expresses ou implicites, ainsi que l'ensemble des autres obligations ou 

�S�F�T�Q�P�O�T�B�C�J�M�J�U�Ê�T���M�J�Ê�F�T���Æ���M�B���W�F�O�U�F���P�V���Æ���M���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O���E�F�T���H�S�J�M�T���E�F���M�B���T�P�D�J�Ê�U�Ê���5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�%.
������ �-�B���T�P�D�J�Ê�U�Ê���5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�% ne sera pas tenue responsable de dommages indirects, cons%cutifs ou particuliers r%sultant 

de l'inobservation de la pr%sente garantie %crite ou de toute garantie implicite.
������ �5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�% r%parera ou remplacera, & son gr%, les pi!ces jug%es d%faillantes dans le cadre d'une utilisation et d'un 

entretien normaux apr!s examen au cours de la p%riode de garantie applicable. (Voir les restrictions de la garantie ci-dessous.* 
������ �-�F�T���G�S�B�J�T���E���F�O�W�P�J���F�U���E�F���N�B�O�V�U�F�O�U�J�P�O���T�F�S�P�O�U���Q�S�J�T���F�O���D�I�B�S�H�F���Q�B�S���M���V�U�J�M�J�T�B�U�F�V�S���M���B�D�I�F�U�F�V�S���J�O�J�U�J�B�M���Q�P�V�S���M���F�O�T�F�N�C�M�F���E�F�T���D�P�N�N�B�O�E�F�T��

de pi!ces, qu'elles soient incluses dans la garantie ou non.
7. La pr%sente garantie limit%e ne permet pas d'obtenir le remboursement du co/t de quelque d%rangement, aliment, bles-

sure corporelle ou dommage mat%riel que ce soit. 
������ �5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�% n'autorise aucune personne ou entreprise & assumer en son nom une quelconque autre obligation ou 

�S�F�T�Q�P�O�T�B�C�J�M�J�U�Ê���S�F�M�B�U�J�W�F���Æ���M�B���W�F�O�U�F�
���Æ���M���J�O�T�U�B�M�M�B�U�J�P�O�
���Æ���M���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O�
���Æ���M�B���E�Ê�Q�P�T�F�
���B�V���S�F�O�W�P�J���P�V���B�V���S�F�N�Q�M�B�D�F�N�F�O�U���E�F���T�F�T���Q�S�P�E�V�J�U�T����
�B�V�D�V�O�F���S�F�Q�S�Ê�T�F�O�U�B�U�J�P�O���E�F���D�F���U�Z�Q�F���O�F���M�J�F�S�B���5�S�J�M�F�B�G���%�J�T�U�S�J�C�V�U�J�P�O�T�.�%. 

������ �-�B���ñ�D�I�F���E���J�O�T�D�S�J�Q�U�J�P�O���E�F���H�B�S�B�O�U�J�F���M�J�N�J�U�Ê�F���D�J���K�P�J�O�U�F���E�P�J�U���Ë�U�S�F���S�F�U�P�V�S�O�Ê�F���E�Ú�N�F�O�U���S�F�N�Q�M�J�F���F�U���B�D�D�P�N�Q�B�H�O�Ê�F���E���V�O�F���D�P�Q�J�F���E�V���S�F�É�V��
de caisse dans les trente (30* jours qui suivent la date d'achat. Vous pouvez %galement visiter le site www.centrobbqs.com 
et enregistrer votre produit en ligne. L'acheteur doit conserver une copie du re5u de caisse qui sera n%cessaire pour toute 
r%clamation au titre de la garantie.

Trileaf DistributionsMD exclut les "l"ments suivants de sa garantie :
a. Les d%t%riorations accidentelles, les abus, les alt%rations, les mauvais usages, les utilisations incorrectes, le vandalisme ou la 

�N�B�O�J�Q�V�M�B�U�J�P�O���O�Ê�H�M�J�H�F�O�U�F����
b. Les dommages caus%s par une installation ou un assemblage inappropri%, une modi+cation, ou par le non-respect des 

�D�P�O�T�J�H�O�F�T���E�F���T�Ê�D�V�S�J�U�Ê���F�U���E���F�O�U�S�F�U�J�F�O���ñ�H�V�S�B�O�U���E�B�O�T���M�F���Q�S�Ê�T�F�O�U���N�B�O�V�F�M��
c. Le fait de ne pas ex%cuter les travaux de maintenance, les contr4les de s%curit% et les r%visions qui sont requis & intervalles 

�S�Ê�H�V�M�J�F�S�T�
���Z���D�P�N�Q�S�J�T���O�P�U�B�N�N�F�O�U���M���Ê�M�J�N�J�O�B�U�J�P�O���E�F�T���J�O�T�F�D�U�F�T���E�F�T���U�V�C�F�T���E�F���W�F�O�U�V�S�J�
���E�F���N�B�O�J�Í�S�F���Æ���F�O�U�S�B�Ï�O�F�S���V�O���G�F�V���Æ���J�O�ó�B�N�N�B-
�U�J�P�O���J�O�T�U�B�O�U�B�O�Ê�F�
���M�F�T���E�P�N�N�B�H�F�T���D�B�V�T�Ê�T���Q�B�S���M�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T���E�F���H�S�B�J�T�T�F�
���M�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T���F�O���U�P�S�D�I�F���P�V���M�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T���F�O�U�S�B�Ï�O�Ê�T���Q�B�S��
�V�O�F���N�B�V�W�B�J�T�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O���E�V���U�V�Z�B�V���ó�F�Y�J�C�M�F���Æ���M�B���T�P�V�S�D�F���E�F���H�B�[����

�E�����-�B���E�Ê�G�B�J�M�M�B�O�D�F���E�F���Q�J�Í�D�F�T���E�V�F���Æ���V�O���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���F�U���V�O���F�O�U�S�F�U�J�F�O���J�O�T�V�î�T�B�O�U�T�
���Æ���M���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O���E�F���Q�S�P�E�V�J�U�T���E�F���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���J�O�B�Q�Q�S�P-
�Q�S�J�Ê�T�
���U�F�M�T���R�V�F���E�F�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���Q�P�V�S���Q�J�Í�D�F�T���E���B�D�J�F�S���J�O�P�Y�Z�E�B�C�M�F���E���J�O�U�Ê�S�J�F�V�S�
���E�F�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���B�C�S�B�T�J�G�T���F�U���D�I�J�N�J�R�V�F�T�
���E�F�T���O�F�U�U�P�Z-
�B�O�U�T���Q�P�V�S���G�P�V�S���F�O���Q�P�S�D�F�M�B�J�O�F���F�U���E���B�V�U�S�F�T���O�F�U�U�P�Z�B�O�U�T���D�I�J�N�J�R�V�F�T���Q�P�V�W�B�O�U���F�O�E�P�N�N�B�H�F�S���M�F�T���T�V�S�G�B�D�F�T����

e. L'usure normale, l'%caillage et le grattage de surfaces peintes ou en %mail vitreux, la d%coloration due aux %l%ments ou & la 
chaleur, la corrosion en surface, la rouille, les perforations dues & la rouille, l'exposition chimique & l'atmosph!re et d'autres 
dommages, r%sultant d'une utilisation normale, hors du contr4le du fabricant.

�/�P�O�P�C�T�U�B�O�U���M�F�T���E�J�T�Q�P�T�J�U�J�P�O�T���E�F�T���Q�S�Ê�T�F�O�U�F�T�
���B�V�D�V�O�F���B�V�U�S�F���H�B�S�B�O�U�J�F���F�Y�Q�S�F�T�T�F���O���F�Y�J�T�U�F�����5�P�V�U�F�T���M�F�T���H�B�S�B�O�U�J�F�T���J�N�Q�M�J�D�J�U�F�T���E�F���D�P�N�N�F�S-
cialit% et d'adaptabilit% sont limit%es & la dur%e de la pr%sente garantie limit%e %crite.

Pour garantir votre satisfaction
et votre acc"s au service apr"s-vente, enregistrez votre barbecue en ligne • : 

www.centrobbqs.com
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GARANTIE

ARR€TEZ-VOUS$
Ne rappor tez pas le produi t  au magasin.

SI VOUS AVEZ BESOIN D'ASSISTANCE OU DE PI%CES, 
COMMUNIQUEZ AVEC LE SERVICE DE T•L•ASSISTANCE DE CENTRO

1 877 707-5463
HEURES : 8 h & 19 h HNE, du lundi au vendredi (ferm) samedi et dimanche*

ASSISTANCE :

�1�* �µ�$�&�4�� �. �" �/ �2 �6�" �/ �5 �&�4�� �0 �6�� �&�/ �%�0�. �. �"�( �² �&�4�� �t �� �" �4 �4�&�. �#�- �"�( �&�� �t �� �%�² �1�" �/ �/ �"�( �&�� �t �� �2 �6�&�4�5�* �0�/ �4��

�%�&�� �( �" �3 �" �/ �5 �* �&�� �t �� �* �/ �' �0 �3�. �"�5�* �0�/ �4�� �4 �6�3�� �- �&�4�� �1 �3�0�%�6�* �5�4

CONSEIL : ASSEMBLEZ VOTRE GRIL IMM$DIATEMENT. LES R$CLAMATIONS RELATIVES 

AUX PI=CES MANQUANTES OU ENDOMMAG$ES DOIVENT /TRE PR$SENT$ES DANS LES 

15 JOURS QUI SUIVENT L'ACHAT.

CONTR>LE DE S€CURIT€ DU BARBECUE

Pour assurer la s"curit" de votre famille, faites les contr@les suivants ::

�-�*�4�&�;���F�U���$�0�.�1�3�&�/�&�;���M�F���H�V�J�E�F���E���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O����

�7�­�3�*�'�*�&�;�� �-���­�5�"�/�$�)�­�*�5�­�� �E�F�� �U�P�V�T�� �M�F�T�� �S�B�D�D�P�S�E�T�� �U�F�M�� �R�V�F�� �D�F�M�B�� �F�T�U�� �T�Q�Ê�D�J�ñ�Ê�� �E�B�O�T�� �M�F�� �Q�S�Ê�T�F�O�U�� �H�V�J�E�F�� �E���V�U�J�M�J�T�B�U�J�P�O���� �-�F�T��
�U�F�T�U�T���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���G�B�J�U�T���T�V�S���U�P�V�T���M�F�T���O�P�V�W�F�B�V�Y���C�B�S�C�F�D�V�F�T�
���N�Ë�N�F���D�F�V�Y���R�V�J���P�O�U���Ê�U�Ê���B�T�T�F�N�C�M�Ê�T���Q�B�S���V�O��
�B�T�T�F�N�C�M�F�V�S���P�V���Q�B�S���V�O���U�F�D�I�O�J�D�J�F�O���F�O���H�B�[�����-�F�T���D�P�O�U�S�Ô�M�F�T���E���Ê�U�B�O�D�I�Ê�J�U�Ê���E�P�J�W�F�O�U���Ë�U�S�F���F�í�F�D�U�V�Ê�T���T�P�V�W�F�O�U���Q�B�S���M�B���T�V�J�U�F��

�*�/�4�1�&�$�5�&�;�� �F�U�� �/�&�5�5�0�:�&�;�� �M�F�T�� �U�V�C�F�T�� �E�F�T�� �C�S�Ú�M�F�V�S�T�� �B�ñ�O�� �E���Ê�W�J�U�F�S�� �M�F�T�� �G�F�V�Y�� �Æ�� �J�O�ó�B�N�N�B�U�J�P�O�� �J�O�T�U�B�O�U�B�O�Ê�F�� �D�B�V�T�Ê�T��
�Q�B�S�� �M�F�T�� �U�P�J�M�F�T�� �E���B�S�B�J�H�O�Ê�F�� �F�U�� �M�F�T�� �B�V�U�S�F�T�� �P�C�T�U�S�V�D�U�J�P�O�T���� �*�O�T�Q�F�D�U�F�[�� �M�F�T�� �C�F�D�T�� �E�F�� �H�B�[�� �B�ñ�O�� �E�F�� �W�P�V�T�� �B�T�T�V�S�F�S�� �R�V���J�M�T�� �T�P�O�U��
�D�P�O�W�F�O�B�C�M�F�N�F�O�U���J�O�T�U�B�M�M�Ê�T���E�B�O�T���M�F�T���U�V�C�F�T���E�F�T���C�S�Ú�M�F�V�S�T�����/�F���M�B�J�T�T�F�[���K�B�N�B�J�T���V�O���C�B�S�C�F�D�V�F���B�M�M�V�N�Ê���T�B�O�T���T�V�S�W�F�J�M�M�B�O�D�F��

�"�7�"�/�5���%���0�6�7�3�*�3���-���"�3�3�*�7�­�&���%�&���(�"�;�
���B�T�T�V�S�F�[���W�P�V�T���R�V�F���M�F���D�P�V�W�F�S�D�M�F���F�T�U���P�V�W�F�S�U�
���R�V�F���M�F�T���C�P�V�U�P�O�T���E�F���D�P�N�N�B�O�E�F��
�T�P�O�U���T�V�S���M�B���Q�P�T�J�U�J�P�O���E���"�3�3�®�5���	�0�'�'�
�
���R�V�F���M���B�S�S�J�W�Ê�F���E�F���H�B�[���F�T�U���D�P�V�Q�Ê�F���F�U���R�V�F���M�F���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���F�T�U���D�P�O�W�F�O�B�C�M�F�N�F�O�U��
�S�B�D�D�P�S�E�Ê���Æ���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F�����0�C�T�F�S�W�F�[���F�O�T�V�J�U�F���M�B���1�3�0�$�­�%�6�3�&���%���"�-�-�6�.�"�(�&���$�0�/�7�&�/�"�#�-�&�
���U�F�M�M�F���R�V���F�M�M�F���F�T�U���E�Ê�D�S�J�U�F��
�E�B�O�T���M�F���Q�S�Ê�T�F�O�U���H�V�J�E�F�����4�J���M�F�T���Ê�U�B�Q�F�T���T�V�T�N�F�O�U�J�P�O�O�Ê�F�T���O�F���T�P�O�U���Q�B�T���P�C�T�F�S�W�Ê�F�T�
���W�P�V�T���S�J�T�R�V�F�[���E���B�W�P�J�S���E�F�T���Q�S�P�C�M�Í�N�F�T��
avec votre appareil, comme des petites "ammes ou d'autres probl!mes.

�7�­�3�*�'�*�&�;���R�V�F���M�F���N�B�N�F�M�P�O���E�V���S�Ê�H�V�M�B�U�F�V�S���F�T�U���C�J�F�O���B�M�J�H�O�Ê���B�V���D�F�O�U�S�F���E�V���S�P�C�J�O�F�U���E�F���M�B���C�P�O�C�P�O�O�F���E�F���(�1�-�����/�F���G�B�V�T�T�F�[��
�1�"�4���M�F���ñ�M�F�U�B�H�F���E�F���D�F�U�U�F���D�P�O�O�F�Y�J�P�O�����'�B�V�T�T�F�S���M�F���ñ�M�F�U�B�H�F���S�J�T�R�V�F���E�F���D�B�V�T�F�S���V�O���J�O�D�F�O�E�J�F���P�V���V�O�F���F�Y�Q�M�P�T�J�P�O��

�­�7�*�5�&�;���M�F�T���J�O�D�F�O�E�J�F�T���E�F���H�S�B�J�T�T�F���E�B�O�H�F�S�F�V�Y���F�O���Q�S�P�D�Ê�E�B�O�U���B�V���O�F�U�U�P�Z�B�H�F���F�U���Æ���M���F�O�U�S�F�U�J�F�O���E�F���M�B���Q�J�Í�D�F���D�P�V�M�Ê�F�
���E�V��
�T�Z�T�U�Í�N�F���E�F���D�P�M�M�F�D�U�F���E�F���M�B���H�S�B�J�T�T�F�
���E�F�T���S�B�C�B�U���ó�B�N�N�F�T���F�U���E�F�T���H�S�J�M�M�F�T���E�F���D�V�J�T�T�P�O���Æ���J�O�U�F�S�W�B�M�M�F�T���S�Ê�H�V�M�J�F�S�T������


